Servigo Publico Federal
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

RESOLUCAO N° 0056/2012

O Pré-Reitor de Ensino do Instituto Federal de
Educacado, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense,
no uso de suas atribui¢cdes, considerando as decisdes
emanadas da reunido da Camara de Ensino, resolve
aprovar, para o Curso Técnico em Refrigeracéo e
Climatizacdao forma subsequente, do Campus
Venancio Aires, a viger a partir do primeiro semestre
letivo de 2013:

1. Paraos ingressantes em 2013/1:
1.1A alteracdo da carga horaria das disciplinas de Matematica Aplicada
de 30h para 45h e de Portugués Instrumental de 45h para 30h do
primeiro periodo letivo;
1.2 A alteracdo da ementa da disciplina de Organizacdo da Manutencdo
e Sequranca do Trabalho, do primeiro periodo letivo;

2. Paraos ingressantes em 2012/2 e 2013/1:

2.1A alteracdo da carga horaria das disciplinas do segundo periodo
letivo de Fundamentos e Préticas de Refrigeracdo e Climatizacdo |l
de 75h para 90h e de Conservacao de Produtos de 45h para 30h;

2.2 Os programas das disciplinas do 2° PERIODO LETIVO.

2.3A exclusdao do terceiro periodo letivo, das disciplinas de
Empreendedorismo de 30h e de Conforto Térmico de 45h;

2.4A inclusdo no terceiro periodo letivo da disciplina de Gestdo e
Empreendedorismo com 45h;

2.5A alteracdo no terceiro periodo letivo , da carga horéaria da disciplina
de Eletricidade Aplicada lll de 45h para 75h.




2.6 A alteracdo no quarto periodo letivo, das cargas horarias das
disciplinas de Fundamentos e Préticas de Refrigeracdo e Climatizacdo
IV de 150h para 120h e Automacéo Il de 45h para 75h.

Esta resolugcao entra em vigor a partir da sua data de publicagao.

Pelotas, 25 de outubro de 2012.

Odeli Zanchet
Pro-reitor de Ensino



ANEXO

MEC/SETEC
INSTITUTO FEDERAL SUL-RIO-GRANDENSE A PARTIR DE:
HABILITACAO 2013/1
T, CURSO TECNICO EM REFRIGERACAO E CLIMATIZACAO
CAMPUS:
MATRIZ CURRICULAR n° VENANCIO AIRES
HORA
i HORA AULA | HORA
cODIGO DISCIPLINAS AULA )
SEMANAL SEMESTRAL | RELOGIO
VA_RC.001 | ELETRICIDADE APLICADA | 3 56,25 45
FUNDAMENTOS E PRATICAS DA REFRIGERACAO
VA_RC.002 E CLIMATIZACAO | 5 93,75 75
o VA_RC.003 | INGLES INSTRUMENTAL 2 37,5 30
@ |VA RC.004 | PORTUGUES INSTRUMENTAL 2 37,5 30
o > _
ORGANIZACAO DA MANUTENCAO E SEGURANCA
s )
= VA_RC.005 DO TRABALHO 2 37,5 30
O |VA_RC.006 | MATEMATICA APLICADA 3 56,25 45
VA _RC.007 | DESENHO TECNICO | 2 37,5 30
VA_RC.008 | INICIACAO ACADEMICA 1 18,75 15
SUBTOTAL 20 375 300
VA_RC.009 | ELETRICIDADE APLICADA I 3 56,25 45
FUNDAMENTOS E PRATICAS DA REFRIGERACAO
N ° VA_RC.010 E CLIMATIZAGAO Il 6 1125 90
o S | VA _RC.011 | DESENHO TECNICO i 3 56,25 45
% 8 VA RC.012 | ELETRONICA 4 75 60
E & | VA_RC.013 | CONSERVAGAO DE PRODUTOS 2 37,5 30
» VA_RC.014 | SOCIOLOGIA DO TRABALHO 2 37,5 30
SUBTOTAL 20 375 300
VA_RC.015 | ELETRICIDADE APLICADA llI 5 93,75 75
®) FUNDAMENTOS E PRATICAS DA REFRIGERACAO
o . ~
T VA_RC.016 E CLIMATIZACAQ Il 8 150 120
© |VA_RC.017 | AUTOMAGAO | 4 75 60
= GESTAO E EMPREENDEDORISMO 3 56,25 45
SUBTOTAL 20 375 300
VA_RC.020 | ELETRICIDADE APLICADA IV 3 56,25 45
FUNDAMENTOS E PRATICAS DA REFRIGERACAO
o VA_RC.021 E CLIMATIZAGAO IV 8 150 120
g VA_RC.022 | GESTAO DA QUALIDADE 2 37,5 30
3 [VA_RC.023 AUTOMACAO I 5 93,75 75
VA_RC.024 | ETICA PROFISSIONAL 2 37,5 30
SUBTOTAL 20 375 300
SUBTOTAL GERAL 80 1500 1200
ATIVIDADES COMPLEMENTARES 0
PROJETO DE CONCLUSAO DE CURSO 0
ESTAGIO CURRICULAR 300
TOTAL 1500




MEC/SETEC
INSTITUTO FEDERAL SUL-RIO-GRANDENSE CAMPUS VENANCIO AIRES

REFRIGERACAO E CLIMATIZAGAO - FORMA SUBSEQUENTE

Matriz de Comparacgéo de Disciplinas

ANO 2013

MATRIZ N° 4424 (2012/2)

MATRIZ N° 4424 (2013/1)

CODIGO Disciplinas Excluidas CcODIGO Disciplinas Inseridas

VA RC.019 Empreendedorismo

VA RC.018 Conforto Térmico

Gestdo e Empreendedorismo

TERRCEIRO
SEMESTRE

DISCIPLINA: Organizagao da Manutenc¢éo e Seguranga do Trabalho

Vigéncia: a partir de 2013/1

Periodo Letivo: 1° semestre

Carga Horéria Total: 30h

Codigo: VA _RC.005

Ementa Desenvolver habilidades e conhecimentos relacionados a organizacao
da manutencdo industrial e seguranca do trabalho. Utilizando conceitos,
equipamentos e normas relacionadas ao meio.

Conteudos

UNIDADE | — Introdug&o a Manutencao

1.1 - Histéria da Manutencao industrial;

1.2 - Abraman;
1.3 - CONFEA/CREA.

UNIDADE Il — Conceitos Utilizados em Manutencéao

2.1 - Manutencéo;

2.2 - Mantenabilidade;
2.3 - Produtividade;
2.4 - Disponibilidade;
2.5 - Confiabilidade;
2.6 - Vida Util;

2.7 - Defeito;

2.8 - Falha;

2.9 - Pane.

UNIDADE Il — Tipos de Manutencao
3.1 - Corretiva;
3.2 - Preventiva;
3.3 - Preditiva;
3.4 - Detectiva;

3.5 - Engenharia de Manutencao.




UNIDADE IV — Programas de Organizagao
4.1 - 5S;
4.2 - 5w2h;
4.3 - Manutencao Produtiva Total.

UNIDADE V — Normas de Regulamentacao
5.1 - Conceitos;
5.2 - Finalidade.

UNIDADE VI — Planejamento da Manutencao
6.1 - Conceitos;
6.2 - Finalidade;
6.3 - Ciclo PDCA,
6.4 - Fluxograma;
6.5 - Diagrama de Causa e Efeito;
6.6 - Diagrama de Gantt;
6.7 - Método do caminho critico.

UNIDADE VIl — Regras e Rotinas da Manutengéo
7.1 - Conceitos;
7.2 - Falhas;
7.3 - Procedimentos de seguranca;
7.4 - Rotinas.

UNIDADE VIl — Segurancga e Saude no Trabalho
8.1 - Introducéo;
8.2 - Normas de Regulamentacéo do Trabalho;
8.3 - Importancia e Vantagens da Prevencédo de Acidentes;
8.4 - Organizagdo do Ambiente de Trabalho;
8.5 - Comisséo Interna de Prevencéao de Acidentes;
8.6 - Conceitos e Classificacdo dos Riscos Ambientais;
8.7 - Equipamentos de Protecédo Individual e Coletiva;
8.8 - Acidentes do Trabalho;
8.9 - Primeiros Socorros;
8.10 - Seguranga em Instalacdes e Servigos em Eletricidade;
8.11 - Seguranca em Instalac6es, Maquinas e Equipamentos;
8.12 - Prevencao contra Incéndios;
8.13 - Cores na Seguranca do Trabalho.

Bibliografia Basica

FILHO, Gil Branco. A organizagdo, o planejamento e o controle da
manutenc¢éo, Rio de Janeiro: Editora Ciéncia Moderna, 2008.

SANTOS ,Valdir Aparecido dos. Manual Pratico da Manutencao Industrial, 22
edicao Editora Icone, 2010.

PEREIRA, Mario jorge. Engenharia de manutencédo: teoria e pratica. 12
Edicéo, Editora Ciéncia Moderna, 2009.

Bibliografia Complementar
VERRI, Luiz Albert.. Gerenciameto Pela Qualidade Total na Manutencao
Industrial, Rio de Janeiro Editora Qualitymark, 2007.



Paoleschi, Bruno. CIPA - Guia Pratico de Seguranca do Trabalho, 1° edicao,
Editora Erica, 2009.

DISCIPLINA: Eletricidade Aplicada Il

Vigéncia: a partir de 2012/2 Periodo Letivo: 2° periodo

Carga Horéria Total: 45h Cddigo: VA RC.009

Ementa: A disciplina de eletricidade propde-se a oferecer situacbes em que o
aluno adquira técnicas, habilidades e conhecimentos de fenémenos de
grandezas elétricas em regime de corrente alternada para circuitos
monofésicos bem como os fundamentos de instalacdes elétricas.

Conteudos

UNIDADE | — Teoria dos Circuitos de Corrente Alternada
1.1 - Caracterizacdo de grandezas elétricas em corrente alternada (CA)
1.2 - Analise fasorial das cargas em CA
1.3 - Associacdo RL
1.4 - Poténcias em CA
1.5 - Forca Eletromotriz Induzida - Lei de Faraday
1.6 - Sentido da Forca Eletromotriz Induzida - Lei de Lenz
1.7 - Fator de poténcia

UNIDADE Il — Fundamentos de Instalaces Elétricas
2.1 - Elementos constituintes
2.2 - Simbologia e normas técnicas
2.3 - Dimensionamento de condutores elétricos
2.4 - Protecéo

UNIDADE Ill — Praticas de Instalacdes Elétricas

Bibliografia basica

CREDER, Hélio. Instalac6es elétricas. 13. ed Rio de Janeiro: LTC, 1995.
LIMA FILHO, Domingos Leite. Projetos de instalacdes elétricas prediais. 6.
ed S&o Paulo: Erica, 2001.

NISKIER, Julio; MACINTYRE, Archibald Joseph. Instalacdes elétricas. 4. ed
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 1996.

Bibliografica Complementar
MAMEDE FILHO, Jodo. Instalacdes elétricas industriais. 6. ed Rio de
Janeiro: LTC, 2002.

Disciplina: Fundamentos e Préatica de Refrigeracéo Il

Vigéncia: a partir de 2012/2

Periodo Letivo: 2° periodo

Carga horaria total: 90h

Codigo:VA RC.010

Ementa: A disciplina propde-se a desenvolver os conhecimentos referentes aos
sistemas de ClimatizacGes e aos projetos de refrigeracdo de pequeno porte (Sistema
Comercial), bem como praticas de operagdo, manutencdo e seguranca, atendendo aos

preceitos, equipamentos e normas relacionadas a atividade.




Conteudos

UNIDADE | — Projeto de Refrigeragdo Comercial de Pequeno Porte
1.1- Tipo, Caracteristica e aplicacédo
1.2- Calculo de Carga Térmica para Camara Frigorifica
1.3- Selecao dos Componentes e Acessorios

UNIDADE Il — Fluidos Refrigerantes
2.1 - Tipos e Caracteristicas
2.2 - Utilizacao

UNIDADE Ill — Sistemas de Climatizacéo
3.1 - Classificacao
3.2 - Tipos de Sistemas
3.3 - Sistema de Janela
3.4 - Sistema de Split
3.5 - Sistema de Fan Caoll
3.6 - Sistema de 4gua Gelada

UNIDADE IV — Condicionamento de Ar
4.1 - Propriedades do Ar
4.2 - Carta Psicrométrica
4.3 - Processos Psicrométricos

UNIDADE V — Carga Térmica de Climatizagédo
5.1 — Conducéo
5.2 — Insolacéo
5.3 — Infiltracdo e Renovacao do ar
5.4 — Cargas Diversas (equipamentos, iluminacao e etc)

UNIDADE VI — Projeto de Rede de Dutos

6.1 — Métodos de Dimensionamento de Dutos
6.1.1 — Arbitragem de Velocidade
6.1.2 — Método de igual atrito
6.1.3 — Recuperacao de Presséo

6.2 — Perda de Carga
6.2.1- Trechos Retos
6.2.2 — Acessorios

6.3 — Controle de Distribuicdo do Ar
6.3.1 — Difusores
6.3.2 - Grelhas

UNIDADE VII — Qualidade do Ar Interior
7.1 - Introducéo
7.2 — Descrigcéo da Sindrome dos edificios Doentes
7.3 — Metodologia para Diagnéstico e Tratamento
7.4 — Inspecéo

Bibliografia Basica



SILVA, Jesué Graciliano da. Introducdo a Tecnologia da Refrigeracdo e da
Climatizacao. Editora: Artliber, 2004.

SILVA, Jose de Castro e Silva, Ana Cristina G. Castro, Refrigeracdo e
Climatizagdo para Técnicos e Engenheiros. Editora: Ciéncia Moderna,2007.
Creder, Hélio, Instalacbes de Ar Condicionado, 6° Edi¢do, Editora: LTC.
2004.

Bibliografia Complementar
Luiz Carlos Martinelli Junior. Apostila de Refrigeracdo. 2003.
Costa, Ennio Cruz da ; Refrigeracao. Editora: Edgard Blucher.

DISCIPLINA: Desenho Técnico Il

Vigéncia: a partir de 2012/2 Periodo Letivo: 2° periodo

Carga Horéria Total: 45h Caodigo: VA RC.011

Ementa: A disciplina objetiva o desenvolvimento de habilidades para o
conhecimento e utilizacdo das ferramentas de CAD — Desenho Auxiliado por
Computadoraplicadas ao desenho técnico eletromecéanico, o que sera realizado
através de aulas tedrico-praticas, com a aplicacdo de exercicios e atividades
complementares.

Conteudos

UNIDADE | —Construgéo em 2D
1.1- Introducéo (aplicacdes);
1.2- Sistemas de coordenadas;
1.3- Componentes principais da interface de CAD;
1.4- Principais comandos do programa CAD;
1.5-Plotagem;
1.6 Construcao e representacdo em 2D elementos/pecas/conjuntos em CAD.

UNIDADE Il —Construcdo em 3D

2.1 - Introducéo ao espaco 3D;

2.2 - Componentes principais da interface de CAD;

2.3 - Construcéo e representacdo em 3D de elementos/pecas/conjuntos
em CAD.

Bibliografia Basica

BALDAM,Roquemar; COSTA, Lourenco. Auto Cad 2012: Utilizando
Totalmente. Sdo Paulo: Erica, 2012.

CRUZ, Michele David da.Desenho Técnico para Mecanica: Conceitos,
Leitura e Interpretacédo.Séao Paulo: Erica, 2010.

FIALHO, Arivelto Bustamante. Teoria e Pratica no Desenvolvimento de
Produtos Industriais.Sao Paulo: Erica, 2009.

Bibliografia Complementar

ABNT - Normas para o Desenho Técnico. Porto Alegre: Editor Globo, 1977.



PROVENZA, F. - PRO-TEC. Desenhista de Maquinas. 712 Edicao. Editora
F. Provenca. 1996. S&o Paulo.

DISCIPLINA: Eletronica

Vigéncia: a partir de 2012/2 Periodo Letivo: 2° periodo

Carga Horéaria Total: 60h Cdodigo: VA RC.012

Ementa: Oferecer situacbes em que o aluno adquira técnicas, habilidades
sobre os fundamentos de eletrénica e conhecimentos gerais sobre o controle
de equipamentos e maquinas e elétricas para sua formacéao técnica.

Conteudos

UNIDADE | — Diodos Semicondutores
1.1 - Introducéo;
1.2 - Definicao, funcéo e aplicacao;
1.3 - Polarizacéo inversa e direta;
1.4 - Caracteristica V x | do diodo ideal e do diodo real;
1.5 - Especificagao técnica de diodos;
1.6 - Teste de diodo com o ohmimetro.

UNIDADE Il — Retificadores ndo Controlados

2.1 - Introducéo;

2.2 - Retificadores monoféasicos;
2.2.1 - Retificador monofasico de meia onda,;
2.2.2 - Retificador monofasico de onda completa center-tape;
2.2.3- Retificador monofasico de onda completa em ponte;
2.2.4 - Comparacao entre retificadores monofasicos;

2.3 - Retificadores trifasicos;
2.3.1 - Retificador trifasico de meia onda;
2.3.2 - Retificador trifasico de onda completa;
2.3.3 - Comparacdao entre retificadores trifasicos.

UNIDADE Ill — Circuitos de Filtragem
3.1 - Introducéo;
3.2 - Tipos de filtros;
3.3 - Filtro tipo “C”;
3.3.1 - Caracteristicas do filtro C;
3.3.2 - Principio de funcionamento;
3.3.3 - Dimensionamento do capacitor.

UNIDADE IV — Regulagdo de Tensao com Diodo Zener
4.1 - Introdugéo;
4.2 - Diodo zener — curva caracteristica V x [;
4.3 - Especificacao técnica do diodo zener;
4.4 - Principio de funcionamento;
4.5 - LimitagGes do diodo zener como regulador de tensao;
4.6 - Testando diodos zener.




UNIDADE V - Dispositivos de comando eletrénico
5.1 - Introducéo
5.2 - Tiristor
5.3 - Contatores de Estado Solido
5.4 - Controladores de Poténcia
5.5 - Conversor Estatico de Frequéncia
5.6 - Soft-starter

Bibliografia basica

ALMEIDA, J. L. A. Dispositivos Semicondutores - Tiristores. 92 Ed. Sao Paulo:
Erica, 2005.

BOYLESTAD, R. L.; NASHELSKY, L. Dispositivos Eletrénicos e Teoria de
Circuitos. 82 ed. Rio de Janeiro: Pearson Prentice Hall, 2004.

Bibliografica Complementar

ALBUQUERQUE, R. O.; SEABRA, A. C. Utilizando Eletréonica com AO, SCR,
TRIAC, UJT, PUT, CI 555, LDR, LED, FET e IGBT. 12 ed. Sdo Paulo: Erica, 2009.
MALVINO, A. P. Eletrénica. Vol 1 e 2. 42 Ed. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall,
1996. CAPUANDO, F. G.; MARINO, M. A. M. Laboratério de Eletricidade e
Eletrénica. 242 Ed. Sdo Paulo: Erica, 1990.

DISCIPLINA:Conservacéao de Produtos

Vigéncia: a partir de 2012/2 Periodo Letivo: 2° semestre

Carga Horéria Total: 45 h Cdédigo: VA_RC.013

Ementa: Esta disciplina visa construir conceitos sobre os fundamentos da
preservacao dos alimentos e a importancia da sua conservacao. Desenvolvimento e
estudos de técnicas de conservagdo de alimentos com emprego de baixas
temperaturas, tratamento térmico, uso de aditivos quimicos e fermentacdes. Nocdes
sobre principios de defumacdo, concentracdo e evaporagdo. Alteragcbes nos
alimentos provocadas pelos métodos de conservacdo e consequéncias da ma
conservacao.

Conteudos

UNIDADE I — Introducé&o alimentos.
1.1 Conceitos de alimento; alimento in natura, matéria— prima alimentar,
produto alimenticio, alimento enriquecido, alimento fortificado,
alimento dietético.

UNIDADE Il — Conservacao de alimentos.
2.1 Métodos de Conservacao de Alimentos.
2.2 Conservacdes pelo uso de: Aquecimento; Resfriamento —
Refrigeracdo e Congelamento; Secagem natural e artificial; Defumacgéo;
Concentracgao; Irradiacdo, Fermentacgéo; Conservadores; Adicao de
Elementos — Sal, Agucar; Alta Pressao Hidrostatica; Ultra-filtracao.

UNIDADE III - Alteragbes de Alimentos
3.1 Efeitos dos Métodos de conservagao sobre o valor nutricional dos
alimentos.



3.2 Embalagens para alimentos— Defini¢cao, funcao, importancia,
caracteristicas dos diferentes tipos de materiais.

3.3 Alimentos alterados;

3.4 Causas de alteracdes de alimentos;

3.5 Alteragbes por enzimas;

3.6 Alteracdes por agentes fisicos e quimicos.

UNIDADE IV — Industrializacdo de alimentos de origem animal.
4.1 Classificagao e tipos
4.2 Conservac0Oes pelo uso de: Aguecimento; Resfriamento —
Refrigeracdo e Congelamento.

UNIDADE V - Industrializag&o de alimentos de origem vegetal.
5.1 Classificacéo e tipos
5.2 Conservacgoes pelo uso de: Aquecimento; Resfriamento —
Refrigeracdo e Congelamento.

UNIDADE VI — Seguranca alimentar e o emprego de aditivos.
6.1 Alimentos diet x light
6.2 Definicbes, classes dos aditivos, funcéo dos aditivos.
6.3 Legislacoes, resolucdes, portarias (ANVISA)
6.4 Importancias, vantagens e desvantagens do uso em alimentos.
6.5 Necessidades de ordem tecnolégica.

Bibliografia basica

BOBBIO, F.O.; BOBBIO, P.A. Introducdo a quimica de alimentos. 3. ed. Sdo
Paulo: Varela, 2003.

BOBBIO, F. O; BOBBIO, P.A. Quimica do processamento de alimentos. 3.
ed.Sao Paulo: Varela, 2001.

BARUFALDI, R.; OLIVEIRA, M.N. Fundamentos de Tecnologia de
Alimentos. Séo Paulo : Atheneu, 1998. (Série Ciéncia, Tecnologia, Engenharia
de Alimentos e Nutri¢do, 3).

Bibliografia complementar

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Rio de Janeiro: Livraria Ateneu,
1992.

FARNWORTH, E.R. (ed.) Handbook of Fermented Functional Foods. Boca
Raton : CRC Press, 2003. (Functional Foods and Nutraceuticals Series).
FELLOWS, P. Tecnologiadel Processado de los Alimentos. Principios y
Praticas. Zaragoza :Acribia, 1994.

KADER, A.A. (ed.) Postharvest Technology of Horticultural Crops. Oakland
:UniversityofCalifornia, 1992.

REES, J.A.G. BETTISON, J. Procesado Térmico y Envasado de los
Alimentos. Zaragoza :Acribia, 1994.

ROSE, A.H. (ed.) Fermented Foods. London : Academic Press, 1982. 337p.
(EconomicMicrobiology, 7).

SILVA, J.A. Topicos de Tecnologia de Alimentos. S&o Paulo : Varela, 2000.



Disciplina: Sociologia do Trabalho

Vigéncia : a partir de 2012/2 Periodo Letivo: 2° periodo

Carga horaria total: 30h Cdodigo: VA RC.014

Ementa: A partir do constante dialogo com as demais Ciéncias Sociais e
Humanidades, esta disciplina apresenta a especificidade de temas, conceitos e
teorias atinentes a explicacdo socioldgica. O objetivo é a compreensdo de
fendbmenos e rela¢des sociais articuladas com o mundo do trabalho.

Conteudos Programaticos

UNIDADE I - O mundo das Ciéncias Sociais
1.1 - Sociologia Classica
1.1.1 - Augusto Comte, Emile Durkheim, Max Weber e Karl Marx
1.1.2 - Principais correntes da sociologia critica
1.1.3 - Nocbes de sociedades capitalistas e socialistas

1.2 - A sociologia em dialogo com outras ciéncias
1.2.1 - As fronteiras e objeto da sociologia
1.2.2 - Nocbes de Economia, Filosofia e Epistemologia
1.2.3 - Sociologia contemporéanea, industrializagao e capitalismo

UNIDADE Il - A sociologia do trabalho
2.1 - O mundo do trabalho
2.1.1 - Trabalho e Relacdes Sociais
2.1.2 - Industrializacédo, consumo e trabalho
2.1.3 - Fordismo, taylorismo e a questao da qualidade

2.2 - Ciéncia, trabalho e pés-modernidade
2.2.1 - Cultura, trabalho e sociedade
2.2.2 - Revolucgao tecnolégica e sociedades p6s-modernas
2.2.3 - Virtualizacdo e Sociedades Pds-industriais

Bibliografia Basica

ANTUNES, R. . Os modos de ser da informalidade: rumo a uma nova era
da precarizacdo estrutural do trabalho. Servico Social & Sociedade, v. 1, p.
405-419, 2011.

ANTUNES, R. . O trabalho e seus sentidos. Revista Debate e Sociedade, v.
1, p. 88-94, 2011.

BARTHES, R. Mitologias. Ed. Rio de Janeiro. Bertrand Brasil, 1993.

Bibliografia Complementar

BOMBASSARO, Luiz Carlos. As fronteiras da Epistemologia. Como se
produz o conhecimento. Petropolis: Vozes, 1992.

CASTELLS, M. Cidade, democracia e socialismo. Rio de Janeiro. Ed. Paz e
Guerra, 1980.

CATANI, Afranio M. O que € capitalismo. S&o Paulo (SP): Brasiliense, 2006.
FOUCAULT, M. A microfisica do poder. Rio de Janeiro. Ed. Graal, 1980.
HARVEY, D. Condi¢cdo P0s-moderna. Séo Paulo. Ed. Loyola, 1992.

LOURO, G. L. . Prendas e Antiprendas: educando a mulher gaulcha.
Educacao e Realidade, Porto Alegre, v. 11, n. 2, p. 25-56, 1987.




MARTINS, Carlos Benedito. O que é sociologia. Sdo Paulo (SP): Brasiliense,
2006.

RAMALHO, J. R. . Novas fronteiras de pesquisa na sociologia do trabalho.
Politica & Sociedade, v. 7, p. 229-250, 2008.

RAMALHO, J. R. . Flexibilidade e crise do emprego industrial: sindicatos,
regides e novas acbes empresariais. Sociologias (UFRGS. Impresso), v. 12,
p. 252-284, 2010.

SANTOS, José Luiz dos. O que é Cultura. Sdo Paulo (SP): Brasiliense, 2006.
SILVA, T. T. . Alienigenas na sala de aula. Uma introdugdo aos estudos
culturais em educacdo. 1. ed. Petropolis: Vozes, 1995. v. 1. 244 p.

SILVA, T. T. (Org.) ; MOREIRA, A. F. (Org.) . Territorios contestados. O
curriculo e os novos mapas politicos e culturais. 1. ed. Petrépolis: Vozes,
1995. v. 1. 202 p.

SILVA, T. T. . Teoria educacional critica em tempos pds-modernos. Porto
Alegre (RS): Artes Médicas, 1993. 232 p.



