MEC/SETEC
INSTITUTO FEDERAL SUL-RIO-GRANDENSE
A PARTIR DE
2010/2
@ Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria
CAMPUS
L IO SRAMDENS MATRIZ CURRICULAR Ne 211 PELOTAS-VISCONDE
DA GRACA
copIGO DISCIPLINAS "SEMANAL | SEMESTRAL | RELOGIO
CAVG_Diren.014 [ Matematica Aplicada 04 80 60
CAVG_Diren.015 | Bioquimica 04 80 60
E AGRI.003 Princ_ipios .d.e Conservacdo de Produtos 04 80 60
_» Agroindustriais
g AGRI.004 Fundamentos de Producdo Agropecudria 02 40 30
&| CAVG_Diren.017 | Quimica Geral 04 80 60
AGRI.006 Informatica Aplicada 04 40 30
SUBTOTAL 20 300
CAVG_Diren.018 Fundamentos de  Armazenamento e
: 04 80 60
Processos de Alimentos
L1| CAVG_Diren.019 Gestéo e Planejamento Agroindustrial 04 80 60
_ tp| CAVG_Diren.020 | Fundamentos de Quimica de Alimentos 05 100 75
- Lg CAVG_Diren.021 Metodologia e Técnica de Pesquisa 02 40 30
t| CAVG_Diren.022 Higiene e Seguranca na Agroindustria 04 80 60
CAVG_Diren.023 Fisica Aplicada 04 80 60
SUBTOTAL 23 345
@ w | CAVG_Diren.128 | Estatistica 05 100 75
o ,D_f CAVG_Diren.129 | Microbiologia Agroindustrial 05 100 75
b @ | cAvG_ piren.130 | Contabilidade Aplicada 04 80 60
L = | CAVG_Diren.131 | Andlise Fisico-Quimica de Alimentos 05 100 75
E ¥ | CAVG_Diren.132 | Fundamentos de Economia 04 80 60
N = SUBTOTAL 23 345
CAVG_Diren.133 | Operagcfes Unitarias na Agroindustria 05 100 75
CAVG_Diren.134 Logistica Agroindustrial 02 40 30
W| CAVG Diren.135 | Analise Instrumental de Alimentos 05 100 75
- F5| _CAVG Diren.136 | Tecnologia de Gréos e Sementes 05 100 75
= %J CAVG_Diren.137 | Tecnologia de Carnes e Derivados 05 100 75
| CAVG Diren.138 Fisiologia Pds-Colheita de Frutas e Hortalicas 03 60 45
SUBTOTAL 25 375
CAVG_Diren.139 Tecnologia de Frutas e Hortalicas 05 100 75
1 |_CAVG_Diren.140 Tecnologia de Leite e Derivados 05 100 75
(| CAVG_Diren.141 Marketing Agro[ndustrial 02 40 30
> | CAVG_Diren.142 | Tecnologia de Oleos e Gorduras 05 100 75
E CAVG_Diren.143 Tecnologia Ambiental 05 100 75
0 SUBTOTAL 22 330
u CAVG_Diren.144 | Tecnologia de Embalagens 05 100 75
| CAVG_Diren.145 | Andlise Sensorial de Alimentos 05 100 75
_ | cAVG Diren.146 Tecnologia de Massas, P8es e Farinaceos 05 100 75
> "é CAVG_Diren.147 | Tecnologia de Bebidas 05 100 75
th| CAVG_Diren.148 | Empreendedorismo 02 40 30
SUBTOTAL 22 330
CAVG_Diren.149 | Analise de Custos 04 80 60
CAVG. Diren 150 Sistemas d(_e_Seguranga Alimentar, Qualidade 04 80 60
W e Rastrez_ibmdade _ _
_ 5| cave piren.3so Te_cnolog|a de Produtos Agroindustriais N&o- 04 80 60
S Alimentares
é CAVG_Diren.340 Aspectos Sécio Antropolégicos da 03 60 45
Alimentacdo
CAVG_Diren.151 [ Desenvolvimento de Novos Produtos 10 200 150
SUBTOTAL 25 375
CARGA HORARIA DAS DISCIPLINAS OBRIGATORIAS 2400
ATIVIDADES COMPLEMENTARES 240




ESTAGIO CURRICULAR OBRIGATORIO

240

DISCIPLINAS ELETIVAS MINIMO DE

90

CARGA HORARIA TOTAL

2970

HORA AULA = 45 MINUTOS
DESENVOLVIMENTO DE CADA SEMESTRE EM 20 SEMANAS




