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CÓDIGO 

 
DISCIPLINAS 

HORA AULA 
SEMANAL 

HORA AULA 
SEMESTRAL 

HORA 
RELÓGIO 
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CAVG_Diren.014 Matemática Aplicada 04 80 60 
CAVG_Diren.015 Bioquímica 04 80 60 

AGRI.003 
Princípios de Conservação de Produtos 
Agroindustriais 

04 80 60 

AGRI.004 Fundamentos de Produção Agropecuária 02 40 30 
CAVG_Diren.017 Química Geral 04 80 60 
AGRI.006 Informática Aplicada 04 40 30 

 SUBTOTAL 20  300 
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CAVG_Diren.018 Fundamentos de Armazenamento e 
Processos de Alimentos  

04 80 60 

CAVG_Diren.019 Gestão e Planejamento Agroindustrial 04 80 60 
CAVG_Diren.020 Fundamentos de Química de Alimentos 05 100 75 
CAVG_Diren.021 Metodologia e Técnica de Pesquisa 02 40 30 
CAVG_Diren.022 Higiene e Segurança na Agroindústria 04 80 60 
CAVG_Diren.023 Física Aplicada 04 80 60 

 SUBTOTAL 23  345 
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 CAVG_Diren.128 Estatística 05 100 75 
CAVG_Diren.129 Microbiologia Agroindustrial 05 100 75 
CAVG_Diren.130 Contabilidade Aplicada 04 80 60 
CAVG_Diren.131 Análise Físico-Química de Alimentos 05 100 75 
CAVG_Diren.132 Fundamentos de Economia 04 80 60 

 SUBTOTAL 23  345 
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CAVG_Diren.133   Operações Unitárias na Agroindústria 05 100 75 
CAVG_Diren.134    Logística Agroindustrial 02 40 30 
CAVG_Diren.135    Análise Instrumental de Alimentos 05 100 75 
CAVG_Diren.136    Tecnologia de Grãos e Sementes 05 100 75 
CAVG_Diren.137    Tecnologia de Carnes e Derivados 05 100 75 
CAVG_Diren.138    Fisiologia Pós-Colheita de Frutas e Hortaliças 03 60 45 

 SUBTOTAL 25  375 

 V
  

S
E

M
E

S
T

R
E

 

CAVG_Diren.139    Tecnologia de Frutas e Hortaliças 05 100 75 
CAVG_Diren.140    Tecnologia de Leite e Derivados 05 100 75 
CAVG_Diren.141    Marketing Agroindustrial 02 40 30 
CAVG_Diren.142    Tecnologia de Óleos e Gorduras 05 100 75 
CAVG_Diren.143    Tecnologia Ambiental 05 100 75 

 SUBTOTAL 22  330 
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 CAVG_Diren.144    Tecnologia de Embalagens 05 100 75 
CAVG_Diren.145    Análise Sensorial de Alimentos 05 100 75 
CAVG_Diren.146    Tecnologia de Massas, Pães e Farináceos 05 100 75 
CAVG_Diren.147    Tecnologia de Bebidas 05 100 75 
CAVG_Diren.148    Empreendedorismo 02 40 30 

 SUBTOTAL 22  330 
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CAVG_Diren.149    Análise de Custos 04 80 60 

CAVG_Diren.150 
   Sistemas de Segurança Alimentar, Qualidade 

e Rastreabilidade 
04 80 60 

CAVG_Diren.339 
   Tecnologia de Produtos Agroindustriais Não-

Alimentares 
04 80 60 

CAVG_Diren.340 
   Aspectos Sócio Antropológicos da 

Alimentação 
03 60 45 

CAVG_Diren.151    Desenvolvimento de Novos Produtos 10 200 150 
 SUBTOTAL 25  375 

   
CARGA HORÁRIA DAS DISCIPLINAS OBRIGATÓRIAS   2400 

ATIVIDADES COMPLEMENTARES    240 



ESTAGIO CURRICULAR OBRIGATÓRIO   240 

DISCIPLINAS ELETIVAS  MÍNIMO DE   90 

CARGA HORÁRIA TOTAL   2970 

 
 
• HORA AULA = 45 MINUTOS 
• DESENVOLVIMENTO DE CADA SEMESTRE EM 20 SEMANAS 

 


