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DISCIPLINA: Anélise Sensorial |

Vigéncia: a partir de 2015/1 Periodo letivo: 3° semestre

Carga horaria total: 45h Cdodigo: CAVG CES.120

Ementa: Introducdo a andlise sensorial, definicdo de requisitos para uma
avaliacdo sensorial, estudo de métodos sensoriais para degustacdo e
participacdo em degustacdo avancada.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo a Analise Sensorial
1.1 Definicdo da anélise sensorial
1.2 Historico e evolucdo da anélise sensorial

UNIDADE Il — Requisitos para uma Avaliagdo Sensorial

2.1 Controles das condi¢cdes experimentais no preparo e

apresentacao das amostras

2.2 Controle da equipe

2.3 Instalacgdes fisicas

2.4 Fatores que influenciam a avaliacdo sensorial
2.4.1 Fatores de atitude ou de personalidade do julgador
2.4.2 Fatores fisiolégicos
2.4.3 Fatores ou erros psicoldgicos

UNIDADE Il — Métodos Sensoriais
3.1 Testes de diferenca
3.2 Testes de preferéncia
3.3 Testes de aceitacao

UNIDADE IV- A Degustacao
4.1 Orgaos dos sentidos
4.2 Nocdes basicas sobre a percepc¢éo sensorial
4.3 Mecanica da degustacéo do vinho
4.4 Principais componentes estruturais do vinho
4.5 Caracteristicas gustativas
4.6 Vocabulario enolégico na degustacao

UNIDADE V - Degustacao Avancada
5.1 Principais defeitos dos vinhos
5.2 Aroda de aromas
5.3 Fichas de degustacéao teorica e analitica
5.4 Exercicios de degustagéo
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