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DISCIPLINA: Anélise Sensorial Il

Vigéncia: a partir de 2015/1 Periodo letivo: 4° semestre

Carga horaria total: 30h Codigo: CAVG CES.121

Ementa: Participagdo em degustacao de vinhos brancos, rosés e tintos.

Conteudos

UNIDADE | — Degustacao de Vinhos Brancos
1.1 Avaliacéo visual, olfativa, gustativa e global
1.2 Brancos aromaticos
1.3 Brancos ndo aromaticos

UNIDADE Il — Degustacao de Vinhos Rosés
2.1 Avaliacéo visual, olfativa, gustativa e global

UNIDADE Il — Degustacao de Vinhos Tintos
3.1 Avaliacéo visual, olfativa, gustativa e global
3.2 Tintos jovens
3.3 Tintos amadurecidos
3.4 Tintos barricados e nao barricados
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