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Ementa: Alimentos “funcionais”. Nutracéuticos, probidticos e substancias
bioativas isoladas. Regulamentacdo no Brasil e no Mundo. Principais
compostos bioativos de origem animal e vegetal. Métodos de avaliagao
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1.2 Conceito
1.3 Composicéao nutricional X composicao funcional de um alimento
1.4 Alimentos e substancias potencialmente cancerigenas
UNIDADE 1l — Compostos Nutracéuticos, Prebidticos e Probibticos e
Substancias Bioativas Isoladas
2.1. Conceito Termo “Nutracéutico”
2.2. Prebidticos e probibticos
2.3. Fitoquimicos
2.4. Substancias bioativas isoladas
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UNIDADE IV — Principais Substancias Bioativas Conhecidas
4.1. Compostos fendlicos
4.2. Carotenodides
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4.4. Acidos graxos polinsaturados
4.5. Fibras (oligossacarideos)
UNIDADE V — Métodos de Avaliacéo
5.1. Métodos fisicos
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5.3. Métodos bioquimicos
5.4. Métodos biologicos
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