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DISCIPLINA: Bioquímica Aplicada 

Vigência: a partir de 2018/1 Período letivo: 4º semestre 

Carga horária total: 60h Código: CAVG_CES.192 

Ementa: Introdução ao estudo da bioquímica, com ênfase nas macromoléculas 
que compõem a unidade básica da vida; Aminoácidos, Proteínas, Lipídeos e 
Glicídios, bem como, enzimas, vitaminas. Estudo dos metabolismos 
bioquímicos e rotas metabólicas. Estudo das relações entre as biomoléculas e 
sua relação com nutrição e saúde do indivíduo e introdução às práticas 
laboratoriais de bioquímica relacionadas às macromoléculas estudadas.  

 
Conteúdos 
 
UNIDADE I - Introdução Geral a Bioquímica 

1.1 O que estuda a Bioquímica 
1.2 Célula: a unidade básica da vida 
1.3 Fundamentos básicos dos sistemas biológicos 

 
UNIDADE II - Biomoléculas 

2.1 Carboidratos 
2.2 Lipídios 
2.3 Aminoácidos 
2.4 Proteínas e enzimas 
2.5 Purinas e pirimidinas 
2.6 Nucleotídeos e ácidos nucleicos 

 
UNIDADE III – Vitaminas 

3.1 Classificação e Função 
 
UNIDADE IV- Biomoléculas, Nutrição e Saúde 

4.1 Relação entre as principais biomoléculas presentes na 
alimentação e assimilação pelas células.    

 
UNIDADE V – Rotas Metabólicas 

5.1 Glicólise 
5.2 Fosforilação Oxidativa 
5.3 Via das Pentoses 
5.4 Ciclo da Ureia 
5.5 Ciclo de Krebs 
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