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DISCIPLINA: Topicos Especiais em Quimica de Alimentos
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Ementa: Investigacao sobre a ocorréncia de nutrientes e suas alteracdes em
alimentos, com énfase ao desenvolvimento de metodologias para o
tratamento dos tépicos em quimica de alimentos na educacéo basica. Estudo
dos radicais livres e antioxidantes presentes em alimentos e seus efeitos na
saude. Estudo sobre a capacidade antioxidante de alimentos.

Conteudos

UNIDADE I - Ocorréncia e Alteracdes de Nutrientes em Alimentos
1.1 Carboidratos
1.2 Lipidios
1.3 Proteinas e enzimas
1.4 Compostos responsaveis pelo sabor e aroma
1.5 Pigmentos

UNIDADE Il - Radicais Livres e Estresse Oxidativo
2.1 Conceito
2.2 Formacao e principais mecanismos
2.3 Efeitos dos Radicais livres na saude
2.4 Estresse oxidativo

UNIDADE Il - Antioxidantes em Alimentos
3.1 Antioxidantes Sintéticos
3.2 Antioxidantes Naturais
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