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DISCIPLINA: Microbiologia II 

Vigência: a partir de 2018/2 Período letivo: 2° semestre 

Carga horária total: 45 h Código: CAVG_CES.116 

Ementa: São apresentados os conceitos e fundamentos de controle 
microbiano, estudo de meios de cultura para crescimento de microorganismos, 
experimentação e interpretação de metodologias de análise microscópica bem 
como das metodologias de identificação e quantificação de microorganismos 
aplicada a Enologia. 
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1.3 Métodos de controle 

1.3.1 Métodos físicos 
1.3.2 Métodos químicos 
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