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DISCIPLINA: Vinificação I 

Vigência: a partir de 2019/1 Período letivo: Eletiva 

Carga horária total: 60 h Código: CAVG_CES.240 

Ementa: Abordagem de conceitos básicos de enologia, proporcionando a 
compreensão e reflexão da história do vinho e da vitivinicultura. Fundamentação 
da estrutura física e equipamentos de uma vinícola e construção dos conceitos 
básicos de elaboração de vinhos, sucos e derivados, bem como participação 
prática na concepção destes. 

 
Conteúdos 

 
UNIDADE I - História do Vinho 

1.1 História da vitivinicultura nacional e gaúcha 
1.2 Princípios básicos de viticultura e enologia 
1.3 Nomenclaturas utilizadas na enologia 

 
UNIDADE II - Estrutura Física de uma Vinícola 

2.1 Materiais 
2.2 Equipamentos 
2.3 Higienização 

 
UNIDADE III – Fundamentos de Vinificação 

3.1 Pós colheita da uva 
3.2 Transporte e recepção 
3.3 Recebimento da uva e avaliação de características 
3.4 Desengace e esmagamento 
3.5 Prensagem 
  

UNIDADE IV – Noções básicas 
4.1 Fermentação alcoólica 
4.2 Uso de insumos enológicos 
4.3 Análises básicas e interpretação 
4.4 Legislação vigente 
4.5 Vinificação em branco 
4.6 Vinificação em tinto 
4.7 Vinificação em rose 
4.8 Elaboração de suco de uva 
4.9 Análise sensorial 
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