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DISCIPLINA: Vinificagcao I

Vigéncia: a partir de 2019/1 Periodo letivo: Eletiva

Carga horaria total: 60 h Codigo: CAVG _CES.241

Ementa: Compreensao das etapas iniciais de processamento de uvas e vinhos,
acompanhamento e monitoramento da fermentacéo alcoodlica e uso de insumos
enoldgicos, bem como realizacdo de célculos de correcfes necessarias em
mostos, vinhos e sucos. Fundamentacéo e realizacdo de analises basicas e
interpretagéo de seus resultados e acompanhamento de vinificagdo em brancos,
tintos, rosés e suco de uva.

Conteudos

UNIDADE | - Acompanhamento de Fermentacéo
1.1 Oxidacao quimica
1.2 Oxidacao enzimatica
1.3 Pé-de-cuba
1.4 Uso de enzimas
1.5 Curva de fermentacao alcodlica
1.6 Manejo da temperatura

UNIDADE Il — Correc¢des e Insumos Enolégicos
2.1 Correcao de acucar
2.2 Correcao de acidez
2.3 Enzimas
2.4 Leveduras
2.5 Dioxido de enxofre
2.6 Clarificantes

UNIDADE Il — Acompanhamento de Analises Basicas e Interpretacéo
3.1 Densidade
3.2 Temperatura
3.3 Babo
3.4 Brix
3.5 Acidez total
3.6 Acidez Volatil
3.7 Teor Alcodlico
3.8 pH
3.9 Di6xido de enxofre livre
3.10 Di6xido de enxofre total

UNIDADE IV - Nog¢Ges béasicas
4.1 Vinificacdo em branco
4.2 Vinificagdo em tinto
4.3 Vinificacdo em rose
4.4 Legislagéo vigente
4.5 Analise sensorial
4.6 Elaboragéo de suco de uva
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