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Ementa: Introdução à enologia, organização de estabelecimento vinícola, 
análise da legislação vitivinícola brasileira, estudo de procedimentos enológicos 
e correções do mosto, fundamentação de análise e controle de mostos e 
vinhos. 

 
Conteúdos 
 
UNIDADE I – Introdução à Enologia 

1.1 Introdução ao estudo da enologia 
1.2 Composição química da uva, do mosto e do vinho 
1.3 Análises básicas da matéria-prima 
 

UNIDADE II – Estabelecimento Vinícola 
2.1 Estrutura, elaboração, conservação e expedição 
2.2 Limpeza e sanitização na indústria vinícola  
2.3 Preparação da cantina para a colheita: colheita, transporte e 
recepção da matéria-prima 
 

UNIDADE III – Legislação Vitivinícola Brasileira 
3.1 Leis e decretos 
 

UNIDADE IV – Procedimentos Enológicos 
4.1 Obtenção de mostos e operações pré-fermentativas 
4.2 Emprego do dióxido de enxofre na enologia 
4.3 Enzimas e fenômenos enzimáticos no mosto 
 

UNIDADE V – Correções do Mosto 
5.1 Açúcar 
5.2 Acidez 
 

UNIDADE VI – Análise e Controle de Mostos e Vinhos 
6.1 Densidade 
6.2 Grau babo 
6.3 Teor alcoólica 
6.4 Acidez total 
6.5 Acidez volátil 
6.6 SO2 livre e total 
6.7 pH 
6.8 Açúcares redutores 
6.9 Turbidez 
6.10 Ácido málico qualitativo 
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