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físico-químicos que influenciam na fermentação alcoólica, definição e 
processamento de fermentação malolática e desenvolvimento de operações 
comuns a todas as vinificações. 
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UNIDADE I – Fermentação Alcoólica 

1.1 Emprego de leveduras na fermentação 
1.2 Preparo de pé-de-cuba, hidratação de levedura seca ativa 
1.3 Sucessão das espécies no curso da fermentação 
 

UNIDADE II – Fatores Físico-Químicos que Influenciam na Fermentação 
Alcoólica  
2.1 Temperatura 
2.2 Oxigênio 
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2.5 Ácidos Graxos 
2.6 CO2 
2.7 Pressão Osmótica 
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UNIDADE III – Fermentação Malolática 
3.1 Bactérias lácticas de interesse enológico 
3.2 Transformações realizadas  
3.3 Fatores que influenciam  
3.4 Produtos secundários 
3.5 Controles fermentativos/monitoramento 
 

UNIDADE IV – Operações comuns a todas Vinificações 
4.1 Operações pré-fermentativas 
4.2 Maturação e Colheita das uvas de acordo com a proposta de 

vinho a elaborar 
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