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DISCIPLINA: Enologia IV

Vigéncia: a partir de 2019/1 Periodo letivo: 5° semestre

Carga horaria total: 60h Cdodigo: CAVG CES.125

Ementa: Estudo da estabilizacdo de vinhos, definicdo de casses, estudo da
maturacdo e envelhecimento, do engarrafamento e das doencas e defeitos do
vinho.

Conteudos

UNIDADE | — Estabilizacdo de Vinhos
1.1 Analises e correc¢des dos vinhos: calculos e metodologias
1.2 Introducéo a coloides
1.3 Clarificacao: uso de colas e suas tecnologias
1.4 Filtracdo em enologia: filtracdo a terra; placas; filtros de pressao
e vacuo; centrifugacédo; moédulos; membranas; ultra filtracéo
1.5 Estabilizacao fisico-quimica dos vinhos
1.6 Estabilizacao tartarica
1.7 Estabilizag&o microbioldgica

UNIDADE Il — Casses
2.1 Casse férrica
2.2 Casse cuprica
2.3 Casse proteica
2.4 Precipitacdo de matéria corante
2.5 Casse oxidasica

UNIDADE Il — Doencas e Defeitos do Vinho
3.1 Doencas de origem microbiolégica
3.2 Defeitos de origem quimica

UNIDADE IV — Maturacéo e Envelhecimento
4.1 Conceitos de maturacéo e envelhecimento
4.2 Reacdes na estabilizacdo
4.3 Tecnologia de maturacéo
4.4 Microoxigenacdao de vinhos
4.5 Uso de barris de carvalho
4.6 Evolucéo sensorial e quimica dos vinhos
4.7 Envelhecimento em garrafas

UNIDADE V - Engarrafamento
5.1 Tecnologia de engarrafamento de vinhos e derivados
5.2 Uso de rolhas
5.3 Boas préticas de fabricacdo
5.4 Equipamentos de engarrafamento
5.5 Embalagens
5.6 Rotulagem e legislacéo
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