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DISCIPLINA: Tecnologia de Grãos 

Vigência: a partir de 2019/1 Período letivo: 4º semestre 

Carga horária total: 60h Código: VG.ENS.74 

Ementa: Descrição das características químicas e tecnológicas dos grãos. 
Estudo das análises para controle de qualidade realizadas em grãos. Busca de 
compreensão de operações de pré-armazenamento, de armazenamento de 
grãos. Caracterização das unidades e sistemas de armazenagem de grãos. 
Estudo das medidas especiais de manejo e conservação de grãos. Estudo de 
pragas e microrganismos de grãos armazenados. Caracterização das 
diferentes etapas de beneficiamento de grãos. 
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