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DISCIPLINA: Tecnologia de Aves, Ovos e Pescados 

Vigência: a partir de 2019/1 Período letivo: Eletiva 

Carga horária total: 30h Código: VG.ENS.91 

Ementa: Estudo sobre a tecnologia de aves, ovos e pescados, incluindo 
composição química, valor nutricional, microbiologia, métodos de conservação 
e elaboração de produtos derivados. Estudo da legislação brasileira referente 
à aves, ovos e pescados. 

 
Conteúdos 
 
UNIDADE I - Tecnologia de Abate de Aves 
                 1.1 Tipos de aves e matérias-primas para processamento 
                 1.2 Composição química, valor nutricional e microbiologia 
                 1.3 Métodos de conservação 
                 1.4 Produtos derivados 
                 1.5 Legislação específica 
 
UNIDADE II - Tecnologia de Ovos e Produtos Derivados 
                 2.1 Estrutura e composição da casca e suas membranas 
                 2.2 Composição da clara e da gema 
                 2.3 Armazenamento, conservação e microbiologia 
                 2.4 Produtos derivados 
                 2.5 Legislação específica 
 
UNIDADE III – Tecnologia de Pescados 
                 3.1 Tipos de pescados e matérias-primas para processamento 
                 3.2 Composição química, valor nutricional e microbiologia 
                 3.3 Métodos de conservação 
                 3.4 Produtos derivados 
                 3.5 Legislação específica 
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