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DISCIPLINA: Microbiologia
Vigência: a partir de 2010/2 Período Letivo: 1ºAno
Carga horária Total: 75h Código: NEAD.048
EMENTA: Desenvolve conteúdos que envolvem conhecimentos sobre a morfologia e
fisiologia dos micro-organismos nos alimentos. Trabalha conceitos e características
de toxinfecções e doenças vinculadas aos alimentos e promove estudos sobre
segurança e higiene vinculados à microbiologia tanto em relação aos produtos
alimentares como aos não alimentares que se integram no processamento
tecnológico da agroindústria.

CONTEÚDOS
UNIDADE I - Classificação, Morfologia e Fisiologia Microbiana:

1.1.Classificação dos micro-organismos;
1.2. Morfologia dos principais micro-organismos encontrados nos
alimentos;
1.3. Fisiologia dos principais micro-organismos encontrados nos
alimentos.

UNIDADE II - Crescimento dos Micro-organismos:
2.1. Curva de crescimento de micro-organismos.

UNIDADE III - Toxinfecções e Doenças:
3.1. Infecções e intoxicações alimentares;
3.2.Principais doenças vinculadas a alimentos;
3.3. Mecanismos de patogenicidade.

UNIDADE IV - Segurança do Trabalho e de Higiene em Laboratório de
Microbiologia:

4.1. Normas de segurança do trabalho aplicado à microbiologia;
4.2. Esterilização de materiais;
4.3. Embalagens;
4.4. Principais tipos de soluções.

UNIDADE V - Análises Microbiológicas:
5.1. Técnicas de amostragem;
5.2. Diluentes e diluições;
5.3. Indicadores.

RELAÇÃO DA DISCIPLINA COM AS DEMAIS DISCIPLINAS DO CURSO:
Apresenta conteúdos que estão ligados aos cuidados técnico-biológicos

no processamento de produtos alimentares e não alimentares desenvolvidos nas
disciplinas de tecnologias de processamento de origem vegetal e animal.
Fundamentam procedimentos específicos, que serão estudados e as respectivas
práticas tecnológicas.
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