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DISCIPLINA: Bromatologia

Vigéncia: a partir de 2010/2 Periodo Letivo: 1° Ano

Carga horaria Total: 75h Caédigo:NEAD.049

EMENTA: A abordagem da bromatologia estd vinculada aos conhecimentos da
matéria-prima utilizada na industrializagdo e aos procedimentos de conservacgao.
Estuda a composi¢ao quimica dos alimentos de origem vegetal e animal. Utiliza-se
de estudos sobre seguranga em laboratorio.

CONTEUDOS
UNIDADE | - Seguranca em Laboratério e Plantas Agroindustriais:
1.1 . Regras de seguranga em laboratorio;
1.2. Sinalizagao de seguranca em laboratdrio;
1.3. Postura e conduta em laboratério e plantas agroindustriais.
UNIDADE Il - Composi¢cao Quimica dos Alimentos:
2.1. Agua;
2.2. Carboidratos;
2.3. Proteinas e Enzimas;
2.4. Lipideos;
2.5. Vitaminas e Sais Minerais.
UNIDADE Il - Analises de Qualidade e Métodos Analiticos:
3.1. Métodos analiticos: convencionais e instrumentais;
3.2. Amostragem e preparo de amostra;
3.3. Analises de composic¢ao centesimal dos alimentos;
3.4. Principais analises de qualidade em alimentos de origem vegetal;
3.5. Principais analises de qualidade em alimentos de origem animal.
UNIDADE IV - Legislagao Especifica:
4.1. Alimentos de Origem Animal;
4.2. Alimentos de Origem Vegetal.

RELAGAO DA DISCIPLINA COM AS DEMAIS DISCIPLINAS DO CURSO:

Os conteudos estudados nesta disciplina estdo intimamente ligados ao
conhecimento da matéria-prima utilizada e aos procedimentos de conservacao e
processamento de produtos. Compdem o conjunto integrado de conteudos
desenvolvidos nas disciplinas de tecnologias de processamento de alimentos de
origem vegetal e animal.
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