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Pró-Reitoria de Ensino

DISCIPLINA: Bromatologia
Vigência: a partir de 2010/2 Período Letivo: 1º Ano
Carga horária Total: 75h Código:NEAD.049
EMENTA: A abordagem da bromatologia está vinculada aos conhecimentos da
matéria-prima utilizada na industrialização e aos procedimentos de conservação.
Estuda a composição química dos alimentos de origem vegetal e animal. Utiliza-se
de estudos sobre segurança em laboratório.

CONTEÚDOS
UNIDADE I - Segurança em Laboratório e Plantas Agroindustriais:

1.1 . Regras de segurança em laboratório;
1.2. Sinalização de segurança em laboratório;
1.3. Postura e conduta em laboratório e plantas agroindustriais.

UNIDADE II - Composição Química dos Alimentos:
2.1. Água;
2.2. Carboidratos;
2.3. Proteínas e Enzimas;
2.4. Lipídeos;
2.5. Vitaminas e Sais Minerais.

UNIDADE III - Análises de Qualidade e Métodos Analíticos:
3.1. Métodos analíticos: convencionais e instrumentais;
3.2. Amostragem e preparo de amostra;
3.3. Análises de composição centesimal dos alimentos;
3.4. Principais análises de qualidade em alimentos de origem vegetal;
3.5. Principais análises de qualidade em alimentos de origem animal.

UNIDADE IV - Legislação Específica:
4.1. Alimentos de Origem Animal;
4.2. Alimentos de Origem Vegetal.

RELAÇÃO DA DISCIPLINA COM AS DEMAIS DISCIPLINAS DO CURSO:

Os conteúdos estudados nesta disciplina estão intimamente ligados ao
conhecimento da matéria-prima utilizada e aos procedimentos de conservação e
processamento de produtos. Compõem o conjunto integrado de conteúdos
desenvolvidos nas disciplinas de tecnologias de processamento de alimentos de
origem vegetal e animal.
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