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DISCIPLINA: Bromatologia

Vigéncia: a partir de 2013/1 Periodo Letivo: 1° ano

Carga Horéria Total: 75 h Codigo: NEAD.049

Ementa: A abordagem da bromatologia esta vinculada aos conhecimentos da
matéria prima utilizada na industrializacdo e aos procedimentos de
conservacdo. Estuda a composicdo quimica dos alimentos de origem vegetal e
animal. Utiliza-se de estudos sobre seguranca em laboratorio.

Conteudos

UNIDADE I - Introducéo a bioquimica
1.1 Bioquimica e importancia.
1.2 Formas de associacao e dissociacdo de uma molécula.
1.3 Propriedades da agua biologicamente importantes.
1.4 AtracOes hidrofdbicas.

UNIDADE Il - Bioquimica dos alimentos e sua composi¢cao
2.1 Introdugéo
2.2 Aminoacidos
2.3 Proteinas.
2.4 Enzimas
2.5 Carboidratos.
2.6 Lipideos.
2.7 Composicgdo quimica dos alimentos.

UNIDADE lll - Reacdes quimicas de importancia alimentar
3.1 Hidrdlise.
3.2 Escurecimento enzimatico
3.3 Escurecimento ndo-enzimético.
3.4 Saponificacao.
3.5 Hidrogenagao.
3.6 Rancificacéo

UNIDADE IV - Metabolismo celular
4.1 Introducdo.
4.2 Digestéo de Alimentos.
4.3 Composicao da Célula
4.4 Localizacdo do Metabolismo.
4.5 Metabolismo Celular

UNIDADE V - Introducgéo a analise bioquimica de alimentos
5.1 Introdugé&o
5.2 Segurancas em laboratorio de alimentos
5.3 Métodos analiticos: convencionais e instrumentais.
5.4 Andlises de composicao centesimal dos alimentos.
5.5 Amostragens e preparo de amostra.
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5.6 Legislacao especifica .

5.7 Principais analises de qualidade em alimentos de origem animal
e vegetal.
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