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DISCIPLINA: Higiene e Sanitização 

Vigência: a partir de 2015/1                    Período letivo: 1º semestre 

Carga horária total: 30 h Código: BG_ENS.005 

Ementa: Conceitos gerais. Higiene industrial. Métodos de limpeza. Métodos de 
sanificação. Principais produtos empregados. Agentes e processos de limpeza 
e sanitização. Controle sanitário e contaminação. Terminologia dos 
detergentes. Requisitos higiênicos nas indústrias de alimentos. Tratamento e 
qualidade da água. Controle de pragas e infestações. Higiene pessoal de 
colaboradores. Legislação específica. 

 
Conteúdos 
 
UNIDADE I - Higiene Industrial 

1.1 Fundamentos de higiene, limpeza e sanitização na indústria 
1.2 Métodos de remoção de sujidades e sanitização 
1.3 Conceitos de detergentes e sanitizantes 
1.4 Agentes químicos para Higienização 
1.5 Eficiência microbiológica de sanitizantes 
1.6 Sanitizantes físicos e químicos 
1.7 Mecanismos de ação e forma de utilização dos detergentes e 
desinfetantes 

 
UNIDADE II - Controle de Pragas e Infestações 
                 2.1 Tipos de pragas 
                 2.2 Métodos de controle de pragas 
                 2.3 Detecção e monitorização de pragas 
                 2.4 Eliminação de pragas 
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