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Ementa: Conceitos gerais. Higiene industrial. Métodos de limpeza. Métodos de
sanificacdo. Principais produtos empregados. Agentes e processos de limpeza
e sanitizacdo. Controle sanitario e contaminacdo. Terminologia dos
detergentes. Requisitos higiénicos nas industrias de alimentos. Tratamento e
qualidade da agua. Controle de pragas e infestacfes. Higiene pessoal de
colaboradores. Legislacao especifica.

Conteudos

UNIDADE | - Higiene Industrial
1.1 Fundamentos de higiene, limpeza e sanitizacdo na industria
1.2 Métodos de remocéao de sujidades e sanitizacéo
1.3 Conceitos de detergentes e sanitizantes
1.4 Agentes quimicos para Higienizacao
1.5 Eficiéncia microbiolégica de sanitizantes
1.6 Sanitizantes fisicos e quimicos
1.7 Mecanismos de acao e forma de utilizacdo dos detergentes e
desinfetantes

UNIDADE Il - Controle de Pragas e Infestacdes
2.1 Tipos de pragas
2.2 Métodos de controle de pragas
2.3 Deteccao e monitorizacdo de pragas
2.4 Eliminacdo de pragas
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