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Conteúdos  

UNIDADE I – Compostos Orgânicos 
1.1 Características gerais dos compostos de carbono e cadeias 
carbônicas  
1.2 Identificação, nomenclatura e determinação de fórmulas 
molecular e estrutural plana de hidrocarbonetos, álcoois, fenóis, 
éteres, aldeídos, cetonas, ácidos carboxílicos, ésteres, aminas, 
amidas e haletos orgânicos 
1.3 Aplicabilidade de compostos orgânicos em alimentos: 
Acidulantes, umectantes e antiumectantes, espessantes e 
estabilizantes, antioxidantes, conservantes, edulcorantes, corantes e 
aromatizantes 
1.4 Estudo comparativo das propriedades dos compostos orgânicos: 
ponto de fusão, ponto de ebulição, solubilidade, densidade, caráter 
ácido e básico 
1.5 Principais reações orgânicas aplicadas na fabricação, 
conservação e controle de qualidade de alimentos 
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Ementa: Caracterização e identificação das principais reações dos compostos 
orgânicos utilizados na fabricação, no controle de qualidade e conservação dos 
alimentos na agroindústria. 


