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DISCIPLINA: Tecnologia de Leite e Derivados
Vigéncia: a partir de 2015/1 Periodo letivo: 2° semestre
Carga horaria total: 90 h Codigo: BG_ ENS.011

Ementa: Definicdo de leite. Caracteristicas e propriedades do leite e produtos
lacteos. Composicdo quimica do leite. Propriedades fisico-quimicas,
nutricionais e sensoriais do leite. Anatomia e fisiologia da glandula mamaria.
Sintese do leite na glandula mamaria. Producdo higiénica do leite.
Recebimento do leite na plataforma da industria. Andlises do leite.
Industrializacdo do leite. Resfriamento. Tratamento térmico. Tecnologia de
produtos lacteos: manteiga, queijo, sorvete, creme de leite, leite fermentado,
leite evaporado, leite concentrado, leite em po e leite condensado. Higienizacao
da industria de laticinios. Caracteristicas dos equipamentos e métodos
utilizados. Controle de qualidade na producéo de leite e derivados. Efeito da
armazenagem sobre os leites de consumo. Legislacéo.

Conteudos

UNIDADE | — Caracteristicas e Propriedades do Leite

1.1 Definigéo de leite

1.2 Propriedades do leite
1.2.1 Composicao quimica
1.2.2 Propriedades fisico-quimicas
1.2.3 Propriedades nutricionais
1.2.4 Caracteristicas sensoriais
1.2.5 Alergia e intolerancia

1.3 Glandula maméria
1.2.1 Anatomia e fisiologia
1.2.2 Sintese do leite

UNIDADE Il — Controle de Qualidade da Matéria-prima
2.1 Operacoes pré-beneficiamento
2.2.1 Higiene na ordenha
2.2.2 Tipos de ordenha
2.2.3 P6s-coleta do leite
2.2.4 Classificacdo dos tipos de leite
2.2.5 Principais fraudes
2.2 Andlises do leite
2.2.1 Acidez
2.2.2 pH
2.2.3 Prova do alcool
2.2.4 Prova do alizarol
2.2.5 Redutase com azul de metileno
2.2.6 Peroxidase e fosfatase alcalina
2.2.7 Densidade
2.2.8 Gordura

UNIDADE Il — Beneficiamento do Leite e Producao de Derivados
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3.1 Beneficiamento do leite
3.1.1 Recepcgéo e selecao
3.1.2 Filtracao e centrifugacéo
3.1.3 Resfriamento
3.1.4 Padronizacao
3.1.5 Homogeneizacao
3.1.6 Pasteurizacéo
3.1.7 Esterilizacao
3.1.8 Envase
3.1.9 Armazenamento

3.2 Tecnologia de produtos lacteos
3.2.1 Manteiga
3.2.2 Creme de leite
3.2.3 Queijos
3.2.4 Sorvete
3.2.5 logurte e bebidas lacteas
3.2.6 Leite evaporado
3.2.7 Leite concentrado e em po
3.2.8 Leite condensado
3.2.9 Doce de leite
3.2.10 Aproveitamento do soro

UNIDADE IV — Controle de Qualidade dos Produtos Lacteos
4.1 Higiene e desinfecgéo na industria de laticinios
4.2 Controle de qualidade na indudtria de laticinios
4.3 Legislacdo
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