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Ementa: Matérias primas e indústria de alimentos. Matérias primas de origem: 
mineral, vegetal e animal. Colheita, beneficiamento e transporte de matérias 
primas vegetais. Produção e manejo de bovinos de corte e leite, ovinos, 
cabras, suínos, aves e peixes. Características das integrações agroindustriais 
e reconversão de sistemas de produção com animais. Classificação de 
matérias primas agropecuárias. Armazenamento de matérias primas 
agropecuárias. 
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UNIDADE III – Produção e Manejo de Animais para Alimentação 

3.1 Índices de produção brasileira de animais para alimentação 
humana 
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              3.3 Fatores de estresse em animais destinados a alimentação 
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