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DISCIPLINA: Operacdes Unitérias na Agroindustria

Vigéncia: a partir de 2016/1 Periodo letivo: 4° semestre

Carga horéria total: 75h Cédigo: CAVG_Diren.133

Ementa: Introducéo a operacdes unitarias na agroindustria. Uso do calor. Uso
do frio. Reducao de tamanho. Mistura e modelagem. Separa¢cdo mecanica.

Conteudos

UNIDADE | — Introduc&o a Operagdes Unitarias na Agroindustria
1.1 Definicao
1.2 Principais operacdes unitérias realizadas na agroindustria

UNIDADE Il — Uso do Calor
2.1 Branqueamento
2.2 Pasteurizagao
2.3 Esterilizacéo
2.4 Evaporacao e destilacéo
2.5 Extrusao
2.6 Desidratacao
2.7 Fritura

UNIDADE Il — Uso do Frio
3.1 Resfriamento
3.2 Congelamento
3.3 Liofilizacao

UNIDADE IV — Reducao de Tamanho
4.1 Reducao de tamanho de alimentos soélidos
4.2 Reducao de tamanho de alimentos liquidos

UNIDADE V — Mistura e Modelagem
5.1 Mistura de sélidos
5.2 Mistura de liquidos
5.3 Modelagem

UNIDADE VI — Separacao Mecanica
6.1 Selecgéo e classificagéo
6.2 Sedimentacao
6.3 Centrifugacao
6.4 Filtracao
6.5 Prensagem
6.6 Separacao por membranas
6.7 Extracao
6.8 Cristalizacéo
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