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DISCIPLINA: Bioguimica e Controle de Qualidade de Alimentos

Vigéncia: a partir de 2016/1 Periodo letivo: 3° Semestre

Carga horéria total: 67,5 h Cdédigo: QUI.103

Ementa: Fundamentacao teorica e pratica sobre componentes minoritarios e
majoritarios nos alimentos e suas reagcbes de interesse alimentar.
Conhecimento e aplicacdo das principais analises utilizadas em alimentos de
origem animal e vegetal observando a higiene, seguranca e legislacao
pertinente.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo a Bioquimica
1.1 Bioquimica e importancia.
1.2 Formas de associacdo e dissociacdo de uma molécula.
1.3 Propriedades da agua biologicamente importantes.
1.4 AtracOes hidrofdbicas.

UNIDADE Il — Bioquimica dos Alimentos e sua Composicao
2.1 Introdugéo
2.2 Aminoacidos
2.3 Proteinas.
2.3.1 Metabolismo de proteinas
2.4 Enzimas
2.5 Carboidratos.
2.5.1 Metabolismo de carboidratos
2.5.2 Escurecimento ndo-enzimatico
2.6 Lipideos.
2.6.1 Metabolismo de lipideos
2.6.2 Saponificacao
2.6.3 Hidrogenacao
2.6.4 Rancificagao
2.6.5 Vitaminas e sais minerais
2.7 Composicgdo quimica dos alimentos.

UNIDADE Il — Rea¢des Quimicas de Importancia Alimentar
3.1 Hidrdlise.
3.2 Desidratracao e degradacao.
3.3 Escurecimento enzimatico e ndo-enzimatico.
3.4 Saponificagéo.
3.5 Hidrogenacao.
3.6 Rancificagéo.

UNIDADE IV — Metabolismo Celular
4.1 Introducgao
4.2 Digestéo dos alimentos
4.3 Composicao da célula
4.4 Localizacado do metabolismo
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4.5 Metabolismo celular

UNIDADE V - Técnicas Analiticas Utilizadas em Bioquimica de Alimentos
5.1 Introducgéo 19
5.2 Seguranca em laboratorio de alimentos 21
5.3 Métodos analiticos: convencionais e instrumentais 23
5.4 Marcha da analise 29
5.5 Andlises de composicdo centesimal dos alimentos 38
5.6 Amostragem e preparo da amostra 43
5.7 Legislacao especifica
5.8 Praticas de analises bioquimicas em alimentos
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