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Ementa: Introducdo a Microbiologia de Alimentos, caracterizagcdo de
microorganismos, estudo dos principais microorganismos envolvidos no
processo de fermentacdo, orientacdo sobre normas para o trabalho em
laboratorio microbiologico e preparo de material.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo a Microbiologia de Alimentos
1.1 Importancia do estudo dos microorganismos e historico
1.2 Classificacdo dos organismos vivos
1.3 Classificagdo dos microorganismos
1.4 Principais grupos de microorganismos
1.5 Distribuigdo dos microorganismos na natureza
1.6 Areas de estudo da microbiologia

UNIDADE Il — Caracterizacdo dos Microorganismos
2.1 Morfologia das bactérias, fungos e leveduras
2.2 Formas latentes
2.3 Nutricao
2.4 Reproducéo e crescimento
2.5 Condigbes fisicas necessarias ao crescimento
2.6 Classificacdo dos fungos

UNIDADE Il — Principais Microorganismos Envolvidos no Processo de
Fermentacao
3.1 Bactérias laticas
3.2 Bactérias acéticas
3.3 Bactérias fitopatogénicas
3.4 Fungos relacionados a Enologia
3.4.1 Leveduras vinicas uteis
3.4.2 Leveduras prejudiciais
3.4.3 Bolores

UNIDADE IV — Normas para Trabalho em Laboratério Microbiolégico e Preparo
de Material
4.1 Normas para o trabalho microbiolégico
4.2 Limpeza
4.3 Esterilizacao
4.4 Coleta e preparo da amostra para exame microscopio
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