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DISCIPLINA: Fundamentos de Armazenamento e Processos Agroindustriais

Vigéncia: a partir de 2010/2 Periodo letivo: 2° semestre

Carga horéria total: 60 h Cédigo: CAVG_Diren.018

Ementa: Matérias primas e industria de alimentos. Matérias primas de origem:
mineral, vegetal e animal. Colheita, beneficiamento e transporte de matérias
primas vegetais. Producdo e manejo de bovinos de corte e leite, ovinos,
cabras, suinos, aves e peixes. Caracteristicas das integracdes agroindustriais e
reconversao de sistemas de producdo com animais. Classificacdo de matérias
primas agropecuarias. Armazenamento de matérias primas agropecuarias.

Conteudos

UNIDADE | - Introducé@o a Fundamentos de Armazenagem e Processamento
de Alimentos
1.1. Matérias primas e industria de alimentos
1.2. Processos de producdo de alimentos de origem animal e
vegetal

UNIDADE Il - Industria do Ramo de Alimentos
2.1. Colheita, beneficiamento e transporte de matérias primas
vegetais
2.2. Diferentes formas de colheita
2.3. Beneficiamento de produtos alimenticios
2.4. Logistica de transporte

UNIDADE Il - Producéo e Manejo de Animais para Alimentacao
3.1. indices de produco brasileira de animais para alimentacio
humana
3.2. Cuidados com os animais antes da producéo para alimentacao
3.3. Fatores de estresse em animais destinados a alimentacao

UNIDADE 1V - Caracteristicas das Integracfes Agroindustriais e Reconversao
de Sistemas de Producéao

4.1. Logistica de compra de matérias primas

4.2. Logistica de venda do produto acabado

4.3. Logistica e marketing de venda nacional e internacional

UNIDADE V - Classificacdo de Matérias Primas Agropecudrias
5.1. Matérias primas de origem vegetal
5.2. Matérias primas de origem vegetal
5.3. Matérias primas de origem mineral

UNIDADE VI - Armazenamento de Matérias Primas Agropecuarias
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6.1. Armazenamento de alimentos de origem animal
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