Servi¢o Publico Federal
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro6-Reitoria de Ensino

DISCIPLINA: Higiene e Seguranca na Agroindustria

Vigéncia: a partir de 2010/2 Periodo letivo: 2° semestre

Carga horaria total: 60 h Codigo: CAVG_Diren.022

Ementa: Conceito de higiene. Transmissdo de doengas via alimento.
Processos patoldgicos em doencas de origem alimentar. Controle e avaliacao
da qualidade de alimentos. Principais intoxicagdes e infeccGes de origem
alimentar. Praticas de limpeza e sanitizacdo na agroindustria. Implementacao
de sistemas de prevencdo de controle. Legislacdo sanitaria dos alimentos.
Medida protetora.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo a Higiene e Seguranca Alimentar
1.1. Relacdo de Alimentagéo e Saude
1.2. Conceitos de Seguranca Alimentar
1.3. Doencgas Transmitidas por Alimentos (DTAS)
1.4. Contaminacédo dos Alimentos

UNIDADE Il - Legislacédo Sanitaria
2.1. Boas Préticas: aquisi¢do, recebimento e armazenamento e
transporte de alimentos
2.2. Boas Préticas: pré-preparo e preparo, distribuicdo, e transporte
de alimentos
2.3. Coleta de amostra
2.4. Procedimentos Operacionais Padronizados: Higiene e saude
dos manipuladores de alimentos
2.5. Procedimentos Operacionais Padronizados: higiene das
instalagbes, equipamentos, moveis e utensilios; controle integrado
de vetores e pragas urbanas
2.6. Procedimentos Operacionais Padronizados: manejo de
residuos.

UNIDADE Il — Higienizac&o na Agroindustria
3.1. Conceito
3.2. Natureza das superficies
3.3. Procedimento geral de higienizacéo
3.4. Métodos de higienizacéo
3.5. Agentes quimicos para higienizacao
3.6. Principais agentes detergentes

UNIDADE IV — Sanitizagdo na Agroindustria
4.1. Conceito
4.2. Sanitizantes fisicos
4.3. Sanitizantes quimicos

UNIDADE V — Seguranca na Agroindustria




Servico Publico Federal
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro6-Reitoria de Ensino

5.1. Conceito

5.2. Normas regulamentadoras

5.3. CIPA

5.4. Prevencédo e combate a incéndios

5.5. Equipamentos de protegao individual e coletiva
5.6. Sinalizacdo de seguranca

5.7. Primeiros socorros
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