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Ementa: Importancia dos microorganismos na ciéncia e tecnologia de
alimentos. Fatores que controlam o desenvolvimento microbiolégico. Métodos
de andlise. Enfermidades. Contaminacfes. Alteracdes. Aproveitamento
industrial de microorganismos em alimentos.

Conteuidos

UNIDADE | — Introduc&o a Microbiologia de Alimentos
1.1. Importancia do estudo de microorganismos
1.2. Principais grupos de microorganismos envolvidos com
alimentos
1.3. Fatores intrinsecos e extrinsecos que controlam o
desenvolvimento microbiano em alimentos

UNIDADE Il — Métodos de Anélises Microbiologicas de Alimentos
2.1. Métodos convencionais
2.2. Métodos rapidos

UNIDADE Il — Enfermidades Alimentares
3.1. Agentes causadores
3.2. Ocorréncias
3.3. Sintomatologias
3.4. Controle

UNIDADE IV — Contaminacdes e Alteragdes em Alimentos in natura e
Processados

4.1. Carne

4.2. Pescado

4.3. Aves

4.4. Ovos

4.5. Frutas e hortalicas

4.6. Leite

4.7. Cereais

4.8. AcUcares e produtos correlatos.

UNIDADE V - Controle do Desenvolvimento Microbiano em Alimentos
5.1. Métodos fisicos
5.2. Métodos quimicos
5.3. Métodos biologicos
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UNIDADE VI — Aproveitamento Industrial de Microorganismos em Alimentos
6.1 Fermentac¢des convencionais
6.2. Producao de acidos organicos, proteinas, aminoacidos,
enzimas, polissacarideos, lipideos
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