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alimentos. Fatores que controlam o desenvolvimento microbiológico. Métodos 
de análise. Enfermidades. Contaminações. Alterações. Aproveitamento 
industrial de microorganismos em alimentos. 

 
Conteúdos 
 
UNIDADE I – Introdução à Microbiologia de Alimentos 

1.1 Importância do estudo de microorganismos 
1.2 Principais grupos de microorganismos envolvidos com os 

alimentos  
1.3 Fatores intrínsecos e extrínsecos que controlam o 

desenvolvimento microbiano de alimentos 
 
UNIDADE II – Métodos de Análises Microbiológicas de Alimentos 

2.1 Métodos convencionais 
2.2 Métodos rápidos 

 
UNIDADE III – Enfermidades Alimentares 

3.1 Agentes causadores 
3.2 Ocorrências 
3.3 Sintomatologias 
3.4 Controle 

      
UNIDADE IV – Contaminações e Alterações em Alimentos in natura e 
Processados 

4.1 Carne 
4.2 Pescados 
4.3 Aves 
4.4 Ovos 
4.5 Frutas e hortaliças 
4.6 Leite 
4.7 Cereais 
4.8 Açúcares e produtos correlatos 

 
UNIDADE V – Controle do Desenvolvimento Microbiano em Alimentos 

5.1 Métodos físicos 
5.2 Métodos químicos 
5.3 Métodos biológicos 

  
UNIDADE VI – Aproveitamento Industrial de Microorganismos em Alimentos 

6.1 Fermentações convencionais 
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6.2 Produção de ácidos orgânicos, proteínas, aminoácidos, enzimas, 
polissacarídeos, lipídeos 
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