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Ementa: Definicdo. Caracteristicas quimicas e sensoriais. Propriedades
biolégicas. Classificacdo. Obtencdo e pré-beneficiamento. Beneficiamento do
leite. Derivados do leite: definicdes, classificacdo, etapas de elaboracao,
embalagem e conservagdo. Controle de qualidade e legislacdo do leite e
derivados.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo a Tecnologia de Leite e Derivados
1.1 Definicbes
1.2 Composicao quimica do leite de diferentes espécies (vaca,
cabra, bufala, ...)
1.3 Caracteristicas sensoriais do leite
1.4 Propriedades bioldgicas do leite
1.5 Fatores que afetam a composicao quimica do leite
1.6 Classificacao do leite quanto a sua procedéncia (A, B e C)

UNIDADE Il — Obtencgé&o e Pré-Beneficiamento do Leite
2.1 Ordenha
2.2 Resfriamento
2.3 Andlises realizadas na propriedade
2.4 Transporte, recebimento e estocagem do leite na inddstria

UNIDADE Il — Beneficiamento do Leite
3.1 Classificacdo do leite quanto ao teor de lipideos
3.2 Tratamento térmico: pasteurizacao, esterilizacdo, UHT
3.3 Embalagem e armazenamento

UNIDADE IV — Derivados do Leite
4.1 Definicao, classificacao, etapas de elaboragcao, embalagem e
conservacgao: queijo, manteiga, iogurte, leite em po, leite
condensado, doce de leite, nata, creme de leite, sobremesas a base
de leite
4.2 Aproveitamento de subprodutos na indastria de laticinios

UNIDADE V — Controle de Qualidade e Legislacéo de Leite e Derivados
5.1 Andlises fisico-quimicas, sensoriais, microbioldgicas e
microscopicas
5.2 Deteccdes de inibidores, contaminantes e antibioticos
5.3 Legislacéo pertinente
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