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DISCIPLINA: Sistema de Seguranca Alimentar, Qualidade e Rastreabilidade

Vigéncia: a partir de 2013/2 Periodo Letivo: 7° semestre

Carga Horéria Total: 60h Cdédigo: CAVG_Diren.150

Ementa: Histérico, evolucao e definicbes em controle de qualidade. Estudo de
sistemas de controle de qualidade. Normas Nacionais e Internacionais de
qualidade e Legislacao gerais de alimentos e as especificas sobre os diversos
tipos de alimentos. Estruturacdo de um sistema de controle de qualidade;
organizacao hierarquica, planejamento estratégico da atuacédo do controle de
qualidade, implantagcdo do sistema de controle de qualidade. Controle
estatistico e avaliacdo de programas de qualidade. Introducdo ao
gerenciamento da qualidade.

Conteudos

UNIDADE | — Introdug&o ao Controle de Qualidade em Alimentos
1.1 Histdrico e evolucao do controle de qualidade
1.2 Definigbes: qualidade, controle de qualidade, garantia de
qualidade, controle total de qualidade, qualidade em alimentos,
especificacdes, normas, padroes
1.3 Causas e consequéncias do controle de qualidade em alimentos

UNIDADE Il — Organizacédo de um Departamento de Controle de Qualidade
(D.C.Q)

2.1 Estrutura

2.2 Hierarquia

2.3 Inter-relacéo

2.4 Funcodes

2.5 Campo de acdo de um D.C.Q.

UNIDADE Il — Planejamento do Sistema de Controle de Qualidade
3.1 Normas nacionais e internacionais (ISO, Boas Préticas de
Fabricacéo, ...)
3.2 Sistemas de controle de qualidade (APPCC, SSPOP, ...)
3.3 Planejamento do sistema de controle de qualidade

UNIDADE IV — Implantacéo do Sistema de Controle de Qualidade
4.1 Etapas de implantac&o: formacao de equipe, elaboracao de
fluxogramas, tipo de amostragem, estabelecimentos de limites
4.2 Métodos objetivos e subjetivos para a avaliacdo da matéria-
prima, processo, produto, pessoal
4.3 Monitoramento sistema X avaliacao

UNIDADE V - Controle Estatistico da Qualidade
5.1 Distribuicao de frequéncia
5.2 Amostragem de uma distribuigdo normal
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5.3 Gréficos de controle para medidas
5.4 Controle de qualidade da fracdo defeituosa
5.5 Inspecéo por amostragem
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