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DISCIPLINA: Higiene e Sanitizag&o

Vigéncia: a partir de 2018/1 Periodo letivo: 2° semestre

Carga horéria total: 33,33h Codigo: BG ALIL10

Ementa: Estudo da higienizagdo (limpeza). Compreensdo do processo de
higienizacdo (desinfeccao / sanitizacdo). Caracterizacdo das propriedades dos
agentes quimicos. Investigacdo sobre a qualidade da agua utilizada nas
industrias de alimentos.

Conteudos

UNIDADE | — Higienizacéo - Limpeza
1.1 Conceitos basicos de higienizacao
1.2 Etapas do processo de higienizacao
1.3 Regras basicas no processo de higienizacao
1.4 Tipos de detergentes e sua utilizacdo de acordo com o tipo de
sujidades
1.5 Métodos de limpeza

UNIDADE Il — Processo de Higienizacao — desinfeccéo/sanitizacao
2.1 Caracteristicas dos sanitizantes
2.2 Métodos de sanitizacéo

UNIDADE Il — Propriedades dos Agentes Quimicos
3.1 Funcdes dos detergentes
3.2 Acdes dos desinfetantes
3.3 Concentra¢cdo de um produto quimico
3.4 Calculo de diluicéo

UNIDADE IV — Qualidade da Agua
4.1 Tratamento da agua
4.2 Caracteristicas fisicas, quimicas e microbiolégicas da agua
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