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DISCIPLINA: Introdução à Tecnologia de Alimentos 

Vigência: a partir de 2018/1 Período letivo: 1º ano 

Carga horária total: 90h Código: VG_TEC.120 

Ementa: Estudo da origem da tecnologia de alimentos. Compreensão dos fatores 
envolvidos em um sistema agroindustrial. Análise de diferentes aspectos 
relacionados à matéria-prima, ao produtor, à indústria, ao atacado, ao varejo e ao 
consumidor.  Análise e compreensão da constituição dos alimentos. Identificação 
das causas de alterações em alimentos. Identificação dos materiais e tecnologias 
para cada embalagem para alimentos. Descrição de máquinas e equipamentos 
necessários à indústria de frutas e hortaliças, leite, carnes, massas e panifício. 

 
Conteúdos 
 
UNIDADE I - Introdução à Tecnologia de Alimentos 

1.1 Origem 
1.2 Histórico e importância 

 
UNIDADE II - Sistemas Agroindustriais 

2.1 Produtor 
2.2 Indústria 
2.3 Atacado 
2.4 Varejo 
2.5 Consumidor 

 
UNIDADE III - Matérias-primas Alimentícias 

3.1 Origem Vegetal  
3.2 Origem Animal 
3.3 Origem Mineral 

 
UNIDADE IV - Principais Alterações em Alimentos 

4.1 Alterações físicas 
4.2 Alterações químicas 
4.3 Alterações enzimáticas (principais enzimas envolvidas)  
4.4 Alterações microbiológicas (principais micro-organismos  
envolvidos) 

 
UNIDADE V - Tecnologia de Embalagens para Alimentos 

5.1 Embalagens de vidro 
5.2 Embalagens metálicas  
5.3 Embalagens celulósicas 
5.4 Embalagens plásticas 

 
UNIDADE VI - Máquinas e Equipamentos 

6.1 Máquinas e Equipamentos Utilizados em Agroindústrias de 
Frutas e Hortaliças 
6.2 Máquinas e Equipamentos Utilizados em Agroindústria de Leite 
6.3 Máquinas e Equipamentos Utilizados em Agroindústrias de                            
Carnes 
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6.4 Máquinas e Equipamentos Utilizados em Agroindústrias de                            
Massas e Panifício 
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