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Ementa: Estudos das fontes e usos da agua na industria de alimentos assim
como o tratamento de &gua. Conhecimento das substancias utilizadas como
detergentes e sanitizantes e compreensado dos métodos de limpeza e sanitizacao
na industria de alimentos. Estudo das medidas de seguranca do trabalho na
industria e legislacdo vigente. Aplicacdo das boas praticas de fabricacdo e

legislacdo vigente.

Conteudos

UNIDADE | - Estudo da Agua
1.1 Fontes e usos da agua na indastria de alimentos
1.2 Andlise de dureza da agua
1.3 Tratamento da agua

UNIDADE Il — Limpeza e Sanitiza¢do na Industria de Alimentos
2.1 Fases da limpeza: Pré-lavagem, limpeza com detergentes,
enxague e sanitizacao
2.2 Produtos usados na limpeza e sanitizacao
2.3 Calculo para elaboracdo de solucdo de agua clorada para a
sanitizagcao
2.4 Métodos de remocdao de sujidades e sanitizacao

UNIDADE Ill - Seguranca do Trabalho
3.1 Seguranca do trabalho
3.2 Equipamentos indispensaveis. (EPI, EPC)
3.3 Importancia da CIPA
3.4 Legislacdo de seguranca no trabalho: conceito e importancia

UNIDADE IV - Boas Préticas de Fabricacao
4.1 Conceito e importancia
4.2 Legislacao
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