
 
Serviço Público Federal 

Instituto Federal de Educação, Ciência e Tecnologia Sul-rio-grandense 
Pró-Reitoria de Ensino 
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Ementa: Introdução à análise de alimentos, caracterização de técnicas de 
amostragem, fundamentação e demonstração de metodologias de análise. 

 
Conteúdos 
 
UNIDADE I – Introdução à Análise de Alimentos 

1.1 Normas de segurança e regras gerais para uso de laboratórios 
de química 
1.2 Técnicas básicas de laboratório e uso de equipamentos 

1.2.1 Balança analítica  
1.2.2 Vidrarias 

1.3 Preparo de soluções  
 

UNIDADE II – Técnicas de Amostragem 
2.1 Conceito e tipos de amostragem 
 

UNIDADE III – Metodologias de Análise 
3.1 Sólidos solúveis totais 
3.2 Grau babo 
3.3 Densidade 
3.4 Acidez total 
3.5 Acidez volátil 
3.6 Teor alcoólico 
3.7 pH 
3.8 Açúcares redutores e não-redutores 
3.9 Anidrido sulfuroso total e livre 
3.10 Extrato seco 
3.11 Cinzas e alcalinidade de cinzas 
3.12 Turbidez 
3.13 Índice de cor 
3.14 Determinação de ácido málico 
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