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DISCIPLINA: Enologia lll

Vigéncia: a partir de 2019/1 Periodo letivo: 4° semestre

Carga horaria total: 90h Codigo: CAVG_Diren.213

Ementa: Elaboragéo de suco de uva, vinho branco, vinho tinto, vinho rosado e
vinho espumante.

Conteudos

UNIDADE | — Elaboracédo de Suco de Uva
1.1 Legislagao pertinente
1.2 Suco de uva branco
1.3 Suco de uva tinto
1.3.1 Integral
1.3.2 Adocgado
1.3.3 Reconstituido

UNIDADE Il — Vinificagdo em Branco
2.1 Debourbage
2.2 Controle de fermentacao
2.3 VinificagOes especiais em branco

UNIDADE Ill — Vinificagdo em Tinto

3.1 Controle de fermentacao

3.2 Maceracao fermentativa

3.3 Tecnologia de maceracéo
3.3.1 Maceracéo carbbnica
3.3.2 Maceracéao integral
3.3.3 Termovinificagao
3.3.4 Maceracéao a frio

UNIDADE IV - Vinificacdo em Rosé
4.1 Processos de elaboracéo
4.1.1 Maceragao curta
4.1.2 Misturas de uvas
4.1.3 Cortes de vinhos

UNIDADE V - Vinificacdo de Espumantes
5.1 Influéncia do Terroir na maturagao e colheita de uvas destinadas
a espumantes
5.2 Legislacdo pertinente
5.3 Tecnologia Charmat de elaborac&o de espumantes
5.3.1 Elaboracé&o de vinhos base
5.3.2 Assemblage
5.3.3 Estabilizacéo
5.3.4 Licor de tirage
5.3.5 Tomada de espuma
5.3.6 Licor de expedicao
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5.3.7 Estabilizacao e engarrafamento
5.4 Método Classico — Champenoise

5.4.1 Elaboracé&o de vinhos base

5.4.2 Assemblage

5.4.3 Estabilizacéo

5.4.4 Licor de tirage

5.4.5 Tomada de espuma

5.4.6 Remuage

5.4.7 Licor de expedicao

5.4.8 Estabilizacdo e engarrafamento
5.5 Espumante moscatel

5.5.1 Mosto base para moscatel

5.5.2 Técnicas de armazenamento e empobrecimento do

mosto

5.5.3 Fermentacao alcodlica

5.5.4 Tomada de espuma

5.5.5 Estabilizac&o e engarrafamento
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