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DISCIPLINA: Propriedades Funcionais em Uvas e Derivados 

Vigência: a partir de 2019/1 Período letivo: 5° semestre 

Carga horária total: 45h Código: CAVG_Diren.215 

Ementa: Estudo de alimentos e compostos bioativos com propriedades 
funcionais e a influência do processamento da uva e do vinho sobre os 
compostos bioativos, orientações sobre vinho e saúde e análise de compostos 
bioativos. 

 
Conteúdos 
 
UNIDADE I – Alimentos Funcionais 

1.1 Histórico, conceitos e atributos 
1.2 Legislação brasileira sobre alimentos funcionais 
 

UNIDADE II – Atividade Antioxidante 
2.1 Ação antioxidante dos compostos fenólicos 
2.2 Radicais livres 
2.3 Processo oxidativo 
2.4 Influência do processamento da uva e do vinho 
2.5 Evolução dos compostos fenólicos 
 

UNIDADE III – Vinho e Saúde 
3.1 Paradoxo Francês 
3.2 Vinho e as interações com doenças 
 

UNIDADE IV – Determinação de Compostos Funcionais 
4.1 Índice de polifenóis totais 
4.2 Antocianos e flavonóides 
4.3 Atividade antioxidante 
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