Servigo Publico Federal
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

DISCIPLINA: Segurancga Alimentar

Vigéncia: a partir de 2019/1 Periodo letivo: 6° semestre

Carga horaria total: 60h Cdodigo: CAVG CES.130

Ementa: Introducdo ao controle de qualidade em alimentos, as boas praticas
agricolas e as boas praticas de fabricacdo, andlise de perigos e pontos criticos
de controle, estudo da instru¢do normativa 05/2000 do MAPA e ISO.

Conteudos

UNIDADE I - Introducéo ao Controle de Qualidade em Alimentos
1.1 Histdrico e evolucao do controle de qualidade;
1.2 Causas e consequéncias do controle de qualidade em alimentos
1.3 Sistemas de controle de qualidade

UNIDADE Il — Boas Praticas Agricolas
2.1 Principios, objetivos e beneficios

UNIDADE Il — Boas Praticas de Fabricacao
3.1 Principios de organizacéo
3.2 Ambiente e Instalacdes
3.3 Armazenamento e distribuicédo

UNIDADE IV — Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
4.1 Definigcao dos objetivos
4.2 Pré-requisitos
4.3 Analise de perigos e riscos
4.4 Os sete principios do sistema APPCC
4.5 Implementagéo do sistema APPCC

UNIDADE V - Instru¢cdo Normativa 05/2000 do MAPA
5.1 Objetivo e definicdes
5.2 Principios gerais higiénicos sanitarios
5.3 Requisito de higiene nos estabelecimentos
5.4 Higiene pessoal e requisitos sanitarios
5.5 Requisitos de higiene na elaboracéo
5.6 Armazenamento, transporte e controle

UNIDADE VI - 1SO
6.1 Introducgéo e abrangéncia
6.2 ISO 9000
6.3 ISSO 22000
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