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DISCIPLINA: Tecnologia de Bebidas

Vigéncia: a partir de 2019/1 Periodo Letivo: 6° semestre

Carga horaria Total: 60h Codigo: VG.ENS.82

Ementa: Estudos relativos a definicdes, classificacdo, processo de
elaboracdo, embalagem e conservacdo de bebidas néo-alcodlicas e
alcoodlicas, tais como, sucos e néctares, refrigerantes, vinho, cerveja,
aguardente e uisque. Busca a compreensdo de aproveitamento de
subprodutos, analises de controle de qualidade e legislagdo vigente.

Conteudos

Unidade | — Sucos e Néctares
1.1 DefinigOes e classificagéo
1.2 Processo de elaboracao
1.3 Embalagem e conservagéao
1.4 Recuperacdo de aromas
1.5 Oleos essenciais

Unidade Il — Refrigerantes
2.1 Definicbes e classificacao
2.2 Processo de elaboracéo
2.3 Embalagem e conservagéo

Unidade Ill — Bebidas Alcodlicas Fermentadas
3.1 Defini¢bes e classificagéo
3.2 Vinho e fermentado de frutas
3.3 Cerveja

Unidade IV — Bebidas Alcodlicas Fermento-Destiladas
4.1 Defini¢des e classificacéo
4.2 Aguardente
4.3 Uisque

Unidade V - Controle de Qualidade e Legislacédo de Bebidas
5.1 Andlises fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas e
sensoriais
5.2 Legislacao vigente
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