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Disciplina: Bioquímica de Alimentos 

Vigência: a partir de 2018/1 Período letivo: 2º semestre 

Carga horária Total: 73,33 h Código: BG_ALI.13 

Ementa: Diferenciação entre células procarióticas e eucarióticas. Estudo de 

ácidos nucléicos. Estudo das enzimas (estrutura, catálise enzimática, 

mecanismo e controle). Caracterização de escurecimento enzimático. 

Caracterização de transformações bioquímicas. Compreensão do 

metabolismo: anabolismo e catabolismo. Investigação sobre metabolismo de 

glicídios, lipídios e proteínas. Definição de fotossíntese. Descrição de sistema 

coloidal. 

 

Conteúdos 
 
UNIDADE I – Biologia Celular e Molecular 

1.1 Estrutura e função celular 
1.2 Ácidos nucleicos (DNA e RNA) 
1.3 Tópicos em biologia molecular 

 
UNIDADE II – Enzimas 

2.1 Conceito e propriedades 
2.2 Mecanismos de ação 
2.3 Atividade enzimática 
2.4 Aplicações em alimentos 
2.5 Escurecimento enzimático 

 
UNIDADE III – Energia 

3.1 Bioenergética 
3.2 Cadeia respiratória 
3.3 Mecanismos de obtenção de energia 
 3.3.1Anabolismo e catabolismo 
 3.3.2 Metabolismo de carboidratos 
 3.3.3 Metabolismo de proteínas 
 3.3.4 Metabolismo de lipídeos 
 3.3.5 Fotossíntese 

 
UNIDADE IV – Sistemas Coloidais 

4.1Gel 
4.2 Espuma 
4.3 Emulsão 
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