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Disciplina: Bioquimica de Alimentos

Vigéncia: a partir de 2018/1 Periodo letivo: 2° semestre

Carga horaria Total: 73,33 h Codigo: BG_ALI13

Ementa: Diferenciacdo entre células procaridticas e eucaridticas. Estudo de
acidos nucléicos. Estudo das enzimas (estrutura, catalise enzimatica,
mecanismo e controle). Caracterizacdo de escurecimento enzimatico.
Caracterizacdo de transformacfes bioquimicas. Compreensdo do
metabolismo: anabolismo e catabolismo. Investigacdo sobre metabolismo de
glicidios, lipidios e proteinas. Definicdo de fotossintese. Descri¢do de sistema
coloidal.

Conteudos

UNIDADE | — Biologia Celular e Molecular
1.1 Estrutura e funcéo celular
1.2 Acidos nucleicos (DNA e RNA)
1.3 Tépicos em biologia molecular

UNIDADE Il — Enzimas
2.1 Conceito e propriedades
2.2 Mecanismos de acao
2.3 Atividade enzimatica
2.4 Aplicacbes em alimentos
2.5 Escurecimento enzimatico

UNIDADE Il — Energia

3.1 Bioenergética

3.2 Cadeia respiratéria

3.3 Mecanismos de obtencé&o de energia
3.3.1Anabolismo e catabolismo
3.3.2 Metabolismo de carboidratos
3.3.3 Metabolismo de proteinas
3.3.4 Metabolismo de lipideos
3.3.5 Fotossintese

UNIDADE IV - Sistemas Coloidais
4.1Gel
4.2 Espuma
4.3 Emulsao
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