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DISCIPLINA: Operac¢des unitarias

Vigéncia: a partir de 2018/1 Periodo letivo: 3° semestre

Carga horéria total: 73,33 Cédigo:

Ementa: Introducdo as operacbes unitarias na industria de alimentos.
Apresentacdo das propriedades de liquidos, sélidos e gases. Compreensao
sobre transferéncia de massa e transferéncia de calor. Estudo das operacdes
de preparacdo de matérias-primas e reducdo de tamanho. Apresentacao das
operacbes de separacdo e concentracdo. Verificacdo das operacdes de
extracdo. Caracterizacdo das operacOes de agitacdo e mistura de fluidos e
solidos.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo as operacfes unitarias

1.1 Definicéo
1.2 Classificacéo
1.3 Tipos de operacfes unitarias envolvidas no processamento de
alimentos
UNIDADE Il — Propriedades de liquidos, sdlidos e gases
2.1 Densidade e peso especifico
2.2 Viscosidade
UNIDADE Il — Transferéncia de massa e transferéncia de calor
3.1 Balanco de massa
3.2 Conducéao
3.3 Conveccao
UNIDADE IV — Operacdes de preparacédo de matérias-primas
4.1 Limpeza
4.2 Selecao
4.3 Classificacao
4.4Descascamento
UNIDADE V — Operacdes de reducdo de tamanho
5.1 Reducao de tamanho de alimentos solidos
5.2 Reducao de tamanho em alimentos liquidos
UNIDADE VI — Operacdes de separacao e concentracao
6.1 Filtracao
6.2 Sedimentacao
6.3 Centrifugacao
6.4 Evaporacéao
6.5 Peneiramento
6.6 Secagem
UNIDADE VIl — Operacdes de extragao
7.1 Prensagem
7.2 Solventes
7.3 Destilacao
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