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DISCIPLINA: Tecnologia de ovos e mel

Vigéncia: a partir de 2018/1 Periodo letivo: 4° semestre

Carga horaria total: 36,66 Caodigo:

Ementa: Conceituacdo e importancia do ovo como alimento. Estudo da
gualidade de ovos in natura. Industrializacdo de ovos: processamento,
embalagens e comercializagdo. Compreensdo das tecnologias de
producédo, beneficiamento, conservagédo, envase e comercializagdo de mel
e produtos apicolas. Estudo da legislacédo especifica.

Conteudos

UNIDADE | — Ovos

1.1 Estrutura do ovo

1.2 Composigéo do ovo

1.3 Classificacdo e qualidade

1.4Conservacao

1.5Industrializacédo de ovos
1.5.1 Processamento
1.5.2 Embalagem
1.5.3 Comercializacao

UNIDADE Il — Mel

2.1 Biologia da abelha
2.1.1 Classificacéo
2.1.2 Ciclo evolutivo

2.2 Tecnologia de Inspecao do mel
2.2.1 Definicdo
2.2.2 Classificacéo
2.2.3 Composicao
2.2.4 Caracteristicas sensoriais e fisico-quimicas
2.2.5 Processo de obtencédo do mel
2.2.6 Processamento do mel
2.2.7 Determinacfes analiticas

2.3 Propolis

2.4 Geleia real

2.5 Cera de abelha

2.6 Pdlen apicola

2.7 Apitoxina
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