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DISCIPLINA: Tecnologia de ovos e mel 
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Carga horária total: 36,66 Código:  

Ementa: Conceituação e importância do ovo como alimento. Estudo da 
qualidade de ovos in natura. Industrialização de ovos: processamento, 
embalagens e comercialização. Compreensão das tecnologias de 
produção, beneficiamento, conservação, envase e comercialização de mel 
e produtos apícolas. Estudo da legislação específica. 
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