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elaboração de bebidas não alcoólicas, refrescantes e estimulantes. Produção de 
vinagre. Estudo da legislação de bebidas. 

 
Conteúdos 
 
UNIDADE I – Introdução à Tecnologia de Bebidas. 

1.1 Mercado das bebidas 
1.2 Conceito de bebidas  
1.3 Classificação das bebidas  
 

UNIDADE II - Tecnologia de elaboração de bebidas fermentadas. 
2.1 Cerveja  
2.2 Vinho  
2.3 Sidra  

 
UNIDADE III - Tecnologia de elaboração de bebidas fermento destiladas 

3.1 Aguardente de cana 
3.2 Uísque 
3.3 Vodca 
3.4 Conhaque 
3.5 Rum 
3.6 Licores 

 
UNIDADE IV - Tecnologia de fabricação de bebidas não alcoólicas, refrescantes e 
estimulantes 

4.1 Água mineral 
4.2 Suco de frutas  
4.3 Refrigerantes 
4.4 Café e Chá 
 

UNIDADE V – Produção de vinagre 
 5.1 Fermentação acética.   

5.2 Tecnologia de processamento.  
5.3 Tipos de vinagres. 
5.4 Composição química dos vinagres 
 

UNIDADE VI- Estudo da legislação de bebidas. 
 6.1 Normas referentes ao vinho e derivados da uva 

      6.2 Normas relativas às demais bebidas. 
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