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Disciplina: Ciéncia e tecnologia de produtos de origem vegetal

Vigéncia: a partir de 2018/2 Periodo letivo: 6° semestre
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Ementa: Compreensdo dos tratamentos poés-colheita de frutas e hortalicas.
Processamento de frutas e hortalicas. Descricdo do processamento de bebidas
alcoolicas fermentadas e bebidas alcoodlicas destiladas. Estudo dos processos
operacionais de moagem e beneficiamento de cereais. Processamento de
produtos de panificacdo e massas alimenticias. Compreensdo dos processos
de extracao e refino de Oleos e gorduras.

Contetdos

UNIDADE | — Conservacgéao p6s-colheita de frutas e hortalicas
1.1 Refrigeracéo
1.2 Atmosfera modificada
1.3 Atmosfera controlada

UNIDADE Il — Processos tecnolégicos de frutas e hortalicas
2.1 Doces e geleias
2.2 Vegetais em conserva
2.3 Vegetais minimamente processados
2.4 Frutas desidratadas e cristalizadas
2.5 Sucos, polpas e néctares de frutas

UNIDADE IIl — Tecnologia de bebidas alcodlicas
3.1 Fermentadas
3.1.1 Vinho
3.1.2 Cerveja
3.2 Destiladas
3.2.1 Aguardente de cana

UNIDADE IV — Beneficiamento de cereais
4.1 Trigo
4.2 Arroz
4.3 Milho

UNIDADE V - Processos tecnologicos de panificacdo e massas alimenticias
5.1 P&es, bolos e biscoitos
5.2 Massas alimenticias

UNIDADE VI — Obtencéo de 6leos e gorduras
6.1 Processo de extracao
6.2 Processo de refino




Servico Publico Federal
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

Bibliografia basica

CAUVAIN, S. P.; YOUNG, L. S.; Tecnologia da panificacdo; 22 Ed; Barueri:
Manole, 2009.

SCHMIDT, F. L.; BIASI, L. C. K., EFRAIM, P.; FERREIRA, R.E. Pré-
processamento de frutas, hortalicas, café, cacau e cana-de-agucar. 1. ed. Rio
de Janeiro, RJ: Elsevier, 2015. 153 p.

VENTURINI FILHO, W.G. Bebidas alcodlicas: Ciéncia e Tecnologia. Vol. 1. Sdo
Paulo: Editora Blucher, 2010.

Bibliografiacomplementar

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 22 ed. Sdo Paulo, SP: Atheneu,
2008.

GAVA, A. J.; SILVA, C. A. B.; GAVA J. R. F. Tecnhologia de alimentos: principios
e aplicagbes. Sédo Paulo: Nobel, 2008.

OETTERER, M.; REGITANO-D’ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Funhdamentos
de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. 1. ed. Barueri: Manole, 2006.

ORDONEZ, J. Tecnologia de alimentos. Componentes dos Alimentos e
processos. v.1; 12 ed. Sao Paulo: Artmed, 2005.

VENTURINI FILHO, W.G. Industria de Bebidas: inovacao, gestado e producéo.
Vol. 3. Sdo Paulo: Editora Blucher, 2011. (Biblioteca virtual).



