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DISCIPLINA: Microbiologia Geral 

Vigência: a partir de 2023/1 Período letivo: 1º semestre  

Carga horária total: 33,33 h  Código: SUP.0241 

CH Extensão: 0 h CH Pesquisa: 0 h 

CH Prática: 11,11 h % EaD: 0 % 

Ementa: Introdução à Microbiologia. Classificação e caracterização dos micro-
organismos: bactérias, fungos, protozoários e vírus. Morfologia bacteriana. 
Citologia bacteriana. Princípios de nutrição bacteriana. Obtenção de energia 
bacteriana. Reprodução bacteriana. Segurança no Laboratório de Microbiologia. 
Técnicas de assepsia, métodos de desinfecção e esterilização. Preparo de 
meios de cultura. Técnicas de colorações microbianas. Instrumental básico de 
microbiologia, diluições, técnicas de semeaduras, isolamento e cultivo. 

Conteúdos 

UNIDADE I - Introdução à Microbiologia  
1.1 Histórico 
1.2 Sistema de classificação dos seres vivos  
1.3 Vírus  

 
UNIDADE II - Classificação e Caracterização dos Micro-organismos  

2.1 Protozoários  
2.1.1 Morfologia  
2.1.2 Citologia  
2.1.3 Diversidade  

2.2 Fungos  
2.2.1 Morfologia  
2.2.2 Citologia  
2.2.3 Diversidade  

2.3 Bactérias, cianobactérias e arqueobactérias  
2.3.1 Morfologia  
2.3.2 Citologia  
2.3.3 Nutrição  
2.3.4 Obtenção de energia  
2.3.5 Reprodução  

 
UNIDADE III - Laboratório de Microbiologia  

3.1 Segurança  
3.2 Instrumental básico  
3.3 Técnicas de assepsia  
3.4 Métodos de desinfecção  
3.5 Formas de esterilização  

3.5.1 Agentes físicos  
3.5.2 Agentes químicos  



 

 

Serviço Público Federal 
Instituto Federal de Educação, Ciência e Tecnologia Sul-rio-grandense 

Pró-Reitoria de Ensino 

 
3.6 Preparo de meios de cultura  
3.7 Técnicas de coloração  

3.7.1 Simples  
3.7.2 Diferencial  

3.8 Diluições seriadas  
3.9 Técnicas de semeadura, isolamento e cultivo 
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