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DISCIPLINA: Microbiologia Geral

Vigéncia: a partir de 2023/1

Periodo letivo: 1° semestre

Carga horéaria total: 33,33 h

Caodigo: SUP.0241

CH Extensao: O h

CH Pesquisa: 0 h

CH Pratica: 11,11 h

% EaD: 0 %

Ementa: Introducdo a Microbiologia. Classificacdo e caracterizacdo dos micro-
organismos: bactérias, fungos, protozodrios e virus. Morfologia bacteriana.
Citologia bacteriana. Principios de nutricdo bacteriana. Obtencdo de energia
bacteriana. Reproducao bacteriana. Seguranca no Laboratério de Microbiologia.
Técnicas de assepsia, métodos de desinfeccdo e esterilizacdo. Preparo de
meios de cultura. Técnicas de coloracdes microbianas. Instrumental basico de
microbiologia, diluicbes, técnicas de semeaduras, isolamento e cultivo.

Conteudos

UNIDADE | - Introducéo a Microbiologia
1.1 Historico

1.2 Sistema de classificacdo dos seres vivos

1.3 Virus

UNIDADE II - Classificagao e Caracterizacao dos Micro-organismos

2.1 Protozoérios
2.1.1 Morfologia
2.1.2 Citologia
2.1.3 Diversidade

2.2 Fungos
2.2.1 Morfologia
2.2.2 Citologia
2.2.3 Diversidade

2.3 Bactérias, cianobactérias e arqueobactérias

2.3.1 Morfologia

2.3.2 Citologia

2.3.3 Nutricéao

2.3.4 Obtencéo de energia
2.3.5 Reproducéo

UNIDADE Il - Laboratério de Microbiologia

3.1 Seguranca

3.2 Instrumental basico

3.3 Técnicas de assepsia

3.4 Métodos de desinfeccao

3.5 Formas de esterilizacao
3.5.1 Agentes fisicos
3.5.2 Agentes quimicos




Servico Publico Federal
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

3.6 Preparo de meios de cultura
3.7 Técnicas de coloracao
3.7.1 Simples
3.7.2 Diferencial
3.8 Dilui¢des seriadas
3.9 Técnicas de semeadura, isolamento e cultivo
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