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DISCIPLINA: Bioquimica de Alimentos

Vigéncia: a partir de 2023/2 Periodo letivo: 2° semestre
Carga horéaria total: 33,33 h Codigo: BG_ALIL13

CH Extenséo: 0,0 h CH Pesquisa: 0,0 h

CH Prética: 10,0 h % EaD: 0,0 %

Ementa: Diferenciacdo entre células procaridticas e eucaridticas. Estudo de
acidos nucléicos. Estudo das enzimas (estrutura, catalise enzimatica,
mecanismo e controle). Caracterizacdo de escurecimento enzimatico.
Caracterizacao de transformacdes bioquimicas. Compreensédo do metabolismo:
anabolismo e catabolismo. Investigacdo sobre metabolismo de glicidios, lipidios
e proteinas. Estudo da fotossintese e metabdlitos em plantas.

Conteudos

UNIDADE | — Biologia Celular e Molecular
1.1 Estrutura e funcéo celular

1.2 Acidos nucleicos (DNA e RNA)

1.3 Tépicos em biologia molecular

UNIDADE Il — Enzimas

2.1 Conceito e propriedades

2.2 Atividade enzimatica e mecanismos de acdo
2.3 Aplicacdes em alimentos

2.4 Escurecimento enzimatico

UNIDADE IIl — Energia

3.1 Bioenergética

3.2 Cadeia respiratoria

3.3 Mecanismos de obtencéo de energia
3.3.1 Anabolismo e catabolismo

3.3.2 Metabolismo de carboidratos

3.3.3 Metabolismo de proteinas

3.3.4 Metabolismo de lipideos

3.3.5 Fotossintese

UNIDADE IV - Metabdlitos em plantas
4.1 Metabdlitos secundarios em plantas: vias metabdlicas e classes
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