
 

Serviço Público Federal 
Instituto Federal de Educação, Ciência e Tecnologia Sul-rio-grandense 

Pró-Reitoria de Ensino 
 
 

DISCIPLINA: Microbiologia Agroindustrial I 
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Ementa:Introdução a importância da microbiologia na ciência e tecnologia de 
alimentos e os fatores que controlam o desenvolvimento microbiano. 

 

Conteúdos 

 
UNIDADE I – Introdução à Microbiologia de Alimentos  

1.1 Importância do estudo de microrganismos 

1.2 Microrganismos deteriorantes 

1.3 Microrganismos patogênicos 

1.4 Microrganismos fermentadores 

1.5 Microrganismos indicadores 

 
UNIDADE II – Grupos de Microrganismos Envolvidos com Alimentos 

2.1 Principais grupos de microrganismos  

2.2 Bactérias 

2.3 Fungos 

2.4 Nomenclatura e coloração de Gram 

 
UNIDADE III – Controle do Desenvolvimento Microbiano 

3.1 Métodos físicos 

3.2 Métodos químicos 

3.3 Métodos biológicos 
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