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DISCIPLINA: Higiene e Seguranca na Agroinddstria

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 2° semestre
Carga horaria total: 60h Cdédigo: SUP.1241

CH Extensé&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: NSA % EaD: NSA

Ementa: Estudo sobre o conceito de higiene e transmisséo de doencas via
alimento. Investigacdo sobre processos patolégicos em doencas de origem
alimentar. Introducdo ao controle e avaliacdo da qualidade de alimentos.
Principais intoxicacdes e infecgOes de origem alimentar. Desenvolvimento de
praticas de limpeza e sanitizacdo na agroinddstria. Implementacdo de
sistemas de prevencado de controle. Compreensao da legislacdo sanitaria dos
alimentos e medidas protetoras.

Conteudos

UNIDADE | — Introduc&o a Higiene e Seguranca Alimentar
1.1 Relagao de alimentagéo e saude

1.2 Conceitos de seguranca alimentar

1.3 Doencas transmitidas por alimentos (DTAS)

1.4 Contaminacao dos alimentos

UNIDADE II — Trabalho Cientifico

2.1 Boas praticas: aquisicdo, recebimento e armazenamento e transporte de
alimentos

2.2 Boas praticas: pré-preparo e preparo, distribuicdo e transporte de alimentos
2.3 Coleta de dados

2.4 Procedimentos operacionais padronizados: higiene e saude dos
manipuladores de alimentos

2.5 Procedimentos operacionais padronizados: higiene das instalacoes,
equipamentos, moéveis e utensilios, controle integrado de vetores e pragas
urbanas

2.6 Procedimentos operacionais padronizados: manejo de residuos

UNIDADE IIl — Higienizacédo na Agroindustria
3.1 Conceito

3.2 Natureza das superficies

3.3 Procedimento geral de higienizacéo

3.4 Métodos de higienizacao

3.5 Agentes quimicos para higienizacéo

3.6 Principais detergentes

UNIDADE IV — Sanitizacdo na Agroindustria
4.1 Conceito

4.2 Sanitizantes fisicos

4.3 Sanitizantes quimicos
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UNIDADE V - Seguranca na Agroindustria

5.1 Conceito

5.2 Normas regulamentadoras

5.3 CIPA

5.4 Prevencéo e combate a incéndios

5.5 Equipamentos de protecao individual e coletiva
5.6 Sinalizacao de seguranca

5.7 Primeiros socorros
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