
 
Serviço Público Federal 

Instituto Federal de Educação, Ciência e Tecnologia Sul-rio-grandense 
Pró-Reitoria de Ensino 

 

 

DISCIPLINA: Microbiologia Agroindustrial II 

Vigência: a partir de 2023/1 Período Letivo: 3º semestre 

Carga horária Total: 60h Código: SUP. 2938 

CH Extensão: NSA CH Pesquisa: 20h 

CH Prática: 30h % EAD: NSA 

Ementa: Aprofundamento da microbiologia aplicada quanto à curva de 
crescimento, fatores intrínsecos e extrínsecos e teoria de obstáculos de 
Leistner associado com as principais tecnologias de alimentos in natura e 
processados. Aplicação de métodos analíticos de identificação e quantificação 
dos principais grupos e/ou microrganismos atuantes na área agroindustrial. 

 
Conteúdos 
 
UNIDADE I – Crescimento de Microrganismos  
1.1 Curva de crescimento 

1.2 Fatores intrínsecos e extrínsecos 
1.3 Teoria de obstáculos de Leistner 

 
UNIDADE II – Microbiologia dos Alimentos in natura e Processados 

2.1 Carne, aves e pescado  
2.2 Ovos 

2.3 Leite 
2.4 Frutas e Hortaliças 
2.5 Grãos 

2.6 Produtos de panificação e massas 
2.7 Açúcares e produtos correlatos  
 
UNIDADE III – Métodos de Análises Microbiológicas de Alimentos 
3.1 Importância da análise microbiológica em alimentos 

3.2 Soluções 
3.3 Coleta de amostras 
3.4 Preparo de amostras 

3.5 Diluições 

3.6 Técnicas de plaqueamento  
3.7 Técnica NMP 
3.8 Métodos rápidos 

3.9 Apresentação de resultados e comparação com legislação vigente 
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