Servigo Publico Federal
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

DISCIPLINA: Analises Fisico-Quimicas de Alimentos

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo Letivo: 3° semestre
Carga horéria Total: 60h Cdédigo: SUP.1207

CH Extensao: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Pratica: 50 h % EaD: NSA

Ementa: Descricdo das técnicas de amostragem. Estudo das andlises para avaliagdo
quimica dos alimentos. Estudo das analises em agua. Aplicacdo das analises para
controle de qualidade de alimentos.

Conteudos

UNIDADE | — Amostragem para avaliacao fisico-quimicas em alimentos
1.1 Defini¢bes e legislacéo

1.2 Técnicas de amostragem

UNIDADE Il - Analises para avaliacao fisico-quimica dos alimentos

3.1 Determinacao de umidade

3.2 Determinacao de residuo mineral fixo

3.3 Determinacao de carboidratos

3.4 Determinacao de proteinas

3.5 Determinacao de gorduras

3.5 Determinacao de fibra alimentar e dietética

3.6 Determinagédo do conteudo de vitaminas hidrossoluveis e lipossoliveis em
alimentos.

UNIDADE IV — Andlises de Agua
4.1 Dureza

4.2 Cloro residual

4.3 Alcalinidade

4.4 Turbidez

UNIDADE V — Andlises para avaliacdo e controle da qualidade em alimentos
5.1 Determinacao de pH e acidez

5.2 Determinacao de teor de sélidos solUveis totais

5.3 Determinacgdo do grau glucométrico (teor de aglcar em grau BABO)

5.4 Determinacao de acgUcares redutores e totais

5.5 Determina¢des de vacuo, espaco livre, peso bruto, peso liquido, peso
drenado em produtos envasados

UNIDADE VI — Calculos para rotulagem de alimentos

6.1 Informag&o nutricional necessaria para rotulo de alimentos

6.2 Calculos para avaliar o valor nutritivo dos alimentos

6.3 Calculos para elaboragéo dos rotulos das embalagens de alimentos
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